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EN
DEAR CUSTOMERS,

thank you for purchasing this Kaiser product.

We are convinced that you have made a right choice. This
product which satisfies the high quality demands and
corresponds to world comprehensive standards realizes your
cookeries, and his modern appearance which has been
developed by the best European designers will decorate your
kitchen splendidly.

We ask you to read the operating instructions before usage
thoroughly. The consideration of recommendations protects
you from possible inconveniences which can appear as a
result of the wrong use of the cooking hobs, and allows you to
reduce the consumption of electrical energy. If the use
corresponds to the present operating instructions, the
cooking hobwill bring you a lot of pleasure for a long time.

Our cooking hobs correspond to the main demands of the
security, hygiene and environment protection, according to
the directives of the EU which is confirmed with certificates
DIN ISO 9001, ISO 1400, according to the norms counting
within the frames of the EU, they also correspond to the
Gosstandart of Russia, standards of the CIS, which is
confirmed with the corresponding certificates.

With the thoughts of a constant improvement of the quality of
our cooking hobs the changes in design and equipment which
lead only to positive changes of the technical qualities are
reserved by the manufacturer.

We wish you an effective use of the cooking hob of our firm.

Yours faithfully

Caiser

OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

We Inform you that our devices which are the object of the
present operating instructions are precertain exclusively
for the domestic use.

DE
LIEBE KUNDIN, LIEBER KUNDE,

wir danken Ihnen fiir den Erwerb unserer Technik.

Wir sind iiberzeug, dass Sie eine richtige Wahl getroffen
haben. Dieses Produkt, das die hohen Forderungen zur
Qualitdt befriedigt und weltumfassenden Standards
entspricht, verwirklicht IThre Kochkiinste, und sein modernes
Aussehen, das von besten europdiischen Designer entwickelt
worden ist, wird Ihre Kiiche prdichtig schmiicken.

Wir bitten Sie die Bedienungsanleitung vor der Nutzung
aufmerksam zu lesen. Die Beachtung von Empfehlungen
schiitzt Sie von eventuellen Unannehmlichkeiten, die als
Folge der falschen Nutzung des Kochfeldes auftreten
konnen, und ermdglicht IThnen den Verbrauch von
Elektroenergie zu reduzieren. Das Kochfeld bringt Ihnen viel
Vergniigen auf lange Zeit, wenn der Gebrauch der
vorliegenden Bedienungsanleitung entsprechen wird.

Unsere Kochfelder entsprechen den Hauptforderungen der
Sicherheit, der Hygiene und des Umweltschutzes, laut den
Direktiven der EU, was mit Zertifikaten DIN ISO 9001, ISO
1400, entsprechend den im Rahmen der EU geltenden
Normen, bestdtigt ist, und genauso auch den Anforderungen
von Gosstandart in Russland und Standards anderer GUS
Léinder, was durch die ldentifikationszertifikate bestditigt ist.

Mit den Gedanken der stéindigen Verbesserung der Qualitdit
unserer Kochfelder sind Anderungen bei Design und
Einrichtung, die nur zu positiven Verdnderungen der
technischen Eigenschaften fiihren, vom Hersteller
vorbehalten.

Wir wiinschen Ihnen die effektive Nutzung des Kochfeldes
unserer Firma.

Hochachtungsvoll

Caiser

OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

Wir informieren Sie, dass unsere Gerdite, die der Gegenstand
der vorliegenden Bedienungsanleitung sind, sind
ausschlieflich fiir den héduslichen Gebrauch vorbestimmt.



FR
CHERS CLIENTS,

Mercid’avoir acheté ce produit Kaiser.

Nous sommes convaincus que vous avez fait le bon choix.

Ce produit de haute qualité, répondant aux normes
internationales en vigueur, réalisera parfaitement vos
différentes cuissons, et son apparence moderne congu par

les meilleurs designers d’Europe, vous offrira une
décoration de cuisine magnifique.

Nous vous conseillons une lecture attentive de ce manuel
avant d’utiliser la table de cuisson. La prise en compte des
indications vous protégera d’éventuels inconvénients due a
une mauvaise utilisation de I’ appareil et permet de réduire sa
consommation de gaz et d’énergie électrique. Si elle est
utilisée conformément a ce mode d’emploi, la table de
cuisson vous apportera beaucoup de plaisir durant tout son
cycle devie.

Nos tables de cuisson induction répondent aux principales
exigences de sécurité, d’hygiéne et de protection de
["environnement, conformément aux directives de ['UE. Elles
sont toutes certifiées DIN 1SO 9001 et I1SO 1400, dans le
cadre de I'UE et elles répondent aux Gosstandart de Russie,
grdces aleurs certifications aux standards de la CIS.

Avec en pensée notre devoir d’amélioration continue de la
qualité de nos tables de cuisson, nous nous réservons le droit
d’apporter les modifications de conception et de mode
opératoire qui vous permettrons de tirer le meilleur profit de
votre équipement.

Nous vous souhaitons une bonne utilisation de nos tables de
cuisson induction.

Cordialement votre

Caiser

OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Allemagne

Nous vous informons que nos appareils faisant l'objet du
présent manuel d'utilisation sont exclusivement destinés a
l'usage domestique.

RU
YBAKAEMBIH IIOKYITATEJIb,

bnazooapum Bac 3a npuobpemeHue Hauleti mexHuKu.

Mboi ysepenwt, umo Bwi coenanu npasunvhulil 66100p.

Lannviil npodyxm, y0081emeopsiowuii CamviM GblCOKUM
mpeboBaHUAM U OMEEHAUUL MUPOBLIM CMAHOAPMAM,
nosgonum Bam nezko eéonnomums ece Bawu xynunapuvie
CROCObHOCU, A €20 COBPEMENHbLU 6UO, PA3PAbOMAHHbLIL
AYUMUMU e8PONEUCKUMU OU3AUHepaAMU, BelUKOLEeNHO
YyKpacum Bauy kyxuio.

IIpocum Bac eénumamenvHo npouumame UHCMPYKYUIO NO
obcaycusanuio u dKChayamayuu 00 Nycka ycmpoucmed.
Cobnwodenue codepocawyuxcs 8 Hell peKxoMeHOayull
3awumum Bac om 603moducHblx HenpuamHocmeil npu
HenpasuIbHOU IKCNIYAmayuu 6apoyHol NOBEPXHOCMU, d
makoce noszeonum Bam ymenvuiums pacxoo
anekmposnepeuu. Ecnu skcnayamayus eapounotl
nosepxHocmu 6Oydem coomeemcmeosams HACMosuell
UHCMPYKYUU, HAWA 8APOUHAS NOBEPXHOCMb Oyoem
padosams Bac doneoe epems.

Hawu 6apounvie nogepxHocmu nOIHOCMBIO
COOmMBEemMcmayem OCHOBHbIM Mpebo8aHusiM Oe30nacHoCmu,
2uUeUeHbl U 3auumsl OKpydxcaioujeii cpedvl, CO2I1ACHO
oupexmusam Eeponeiickoco Cowsa, umo noomeepiicoeHo
cepmupuxamamu DIN ISO 9001, ISO 1400, ¢
COOMBEMCMBUU C HACMOAWUMU HOPMAMU, OEUCMEYIOUUMU
na meppumopuu Eseponeiickoeo coobwecmesa, a maxoice
nonHoCmbio omeeyarom ecem mpebosanuam I'occmanoapma
Poccuu u cmanoapmos opyeux cmpan CHI, ymo
noOmMeepIAHCOaemcs CepmuduKamami COomeemcmaeus.

C mvicavio 0 OanbHeliuieM NOBIUEHUU MEXHUYECKUX U
OKCHIYAMAYUOHHBIX XAPAKMEPUCTIUK HAULUX 8APOUHBIX
nogepxHocmeti Mbl OCMAgIsieM 3a coboil nPago HA GHeCceHUe
UsMeHeHull 8 Ou3alin U YCMpPOUCme0, GIUIOWUX MOTbKO
NONONCUMENbHO HA nompebumenbckue Kavecmeda u
ceolicmea npooykma.

Kenaem Bam s¢pghexmusnoco nonvzosanus 6apouHoll
NOBEPXHOCMbIO Hawell pupmul.

Veaorcarowuii Bac

Caiser

OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

Hupopmupyem, umo nawu npubopul, A81A0UjUeCs
npeomemom nacmoswei Hucmpykyuu, npeonasHauemnsl
UCKTIOYUMENBHO OJ151 0OMAUIHE20 NOTb30BAHUS.
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INSTALLATION
INSTRUCTIONS

INSTALLATION OF THE
COOKING HOB

These Instructions are for the
qualified technician, as a guide to
the installation, adjustment and
maintenance, according to the laws
and standards in force.

Any of these operations must
always be carried out when the
appliance has been disconnected
from the electric system.

The appliance can be fitted into a
working area as illustrated on the
figures.

The attachment of the device is
carried out according to type Aor B
depending on supplied fixing
elements.

appliance is not recommended
the use of the silicone or other
m | sealants and other adhesives
besides the supplied mounting
materials. If additional fasten-
ing materials and substances
have been used, the removing
the device from the mounting
niche in case of necessary
service is provided by and at
the expense of the owner. The
manufacturer and the cus-
tomer services are not respon-
sible for damages of equip-
ment and furniture because of
the disassembling.

' Attention! To install the

Attention! Installation and
ellectrical connection of the
cooking hob must be made by a
qualified expert only.

Attention! Check again before
installation the fit dimensions of
the hob to avoid possible
mistakes during installation.




DE

FUR DEN
INSTALLATEUR

EINBAU DES KOCHFELDES

Die angegebenen Anweisungen
sind an den zugelassenen
Installateur als Richtlinie fur die
Installation, Regelung und
Instandhaltung, gemafR den
geltenden Gesetzen und Normen,
gerichtet.

Alle Arbeiten sollen nur bei
abgeschaltet vom elektrischen Netz
Apparat durchgeflhrt werden.

Das Gerat ist fur den Einbau in eine
Arbeitsplatte vorgesehen. Siehe
Abbildung.

Die Befestigung des Gerates wird
nach Typ A oder B entsprechend

den mitgelieferten Befestigungs-
elementen durchgefihrt.

FR

INSTRUCTIONS
D'INSTALLATION

INSTALLATION DE LA
TABLE DE CUISSON

Ces instructions sont destinées a
un technicien qualifié, en guise de
guide pour linstallation, le réglage
et la maintenance de l'appareil,
conformément aux lois et normes
envigueur.

Toutes ces opérations doivent
toujours étre effectuée, lorsque
I'appareil est déconnecté du réseau
électrique.

L'appareil peut étre installé dans
une zone de travail comme illustré
surlafigure ci-contre.

La fixation de I'appareil estréalisée
selon le type A ou B en fonction des
éléments de fixation fournis.

Achtung! Beim Einbau ist zu
beachten: die Verwendung
von der Silikonfuge, anderen
m Dichtungsmittel oder
Klebstoffe zusétzlich zu den
gelieferten Befestigungs-
elementen wird nicht empfoh-
len. Bei der Verwendung der
zusatzlichen Befestigungs-
elementen und Stoffen, falls
die Servicedienstleitung not-
wendig ist, wird das
Herausnehmen des Gerates
aus der Montagenische auf
eigenen Kosten und aus eige-
ner Kraft des Inhabers des
Gerates durchgefihrt. Der
Hersteller und das Kunden-
Service Ubernehmen keine
Verantwortung fur die
Schaden des Gerates und der
Md&bel bei der Demontage.

Attention! Pour installer
I'appareil n'est pas recomman-
dé I'utilisation de la silicone ou
m | d'autres mastics et autres
adhésifs en plus des matériaux
de montage fournis. Si des
matériaux de fixation et des
substances supplémentaires
ont été utilisés, l'enlévement
de l'appareil de la niche de
montage en cas de service
nécessaire est assuré pareta
la charge du propriétaire. Le
fabricant et les services a la
clientéle ne sont pas respon-
sables des dommages de
I'équipement et des meubles
en raison du démontage.

Achtung! Die Montage und
Stromnetzanschluss des
Kochfeldes soll nur von einem
qualifiziertem Fachpersonal
durchgeflhrt werden.

Attention! L’installation et
connexion électrique de la table
de cuisson doit étre faite uni-
quement par un expert.

Achtung! Vor der Montage
Uberprifen Sie noch mal die
Passmalie des Kochfeldes, um
die mdglichen Fehler bei der
Installation zu vermeiden.

Attention! Vérifiez plusieurs
fois, avant l'installation, les
dimensions de la table de
cuisson afin d’éviter
d'éventuelles erreurs pendant
installation.

RU

MHCTPYKLIUA MO
MOHTAXY

YCTAHOBKA BAPOYHOMU
NMOBEPXHOCTMU

Cbopka, perynupoBka un yxon
OOIMKHbI NPOBOAUTLCSA CneumanbHO
00by4€eHHbIM NEPCOHANoOM B COOTBe-
TCTBWM C LENCTBYHOLLUMMU HOPMaMM
nnpasunamu.

Bce paboThbl 4OMmKHbI NPOBOANTLCA
TONbKO MNPWU OTKMKYEHHOM OT
3NEeKTPUYECKON CETU YCTPOMNCTBE.

YCTpONCTBO nNpedHasHa4yeHo Ans
BCTPOMKM B pabo4yto NOBEPXHOCTb,
Kak aTo n3obpaxkeHo Ha unntcTpa-
LnSIX.

dunkcaumna ycTponcTtea ocylle-
ctBnsetca no tuny A unn B B
3aBUCUMMOCTU OT KPenéXHbIX
3MEeMEHTOB, UAYLLMX B KOMMNIIEKTE.

BHumaHue! [Npn moHTaxe
YCTPOWCTBA He peKkoMeHayeT-
CS MPUMEHEHNE CUMMKOHOBbLIX
| | Y NPOYKX repMETUKOB, a Takke
OpYyrux Kneswux BeLecTB
NOMMMO KpenéxHbIX MmaTtepua-
NOB, BXOOALWMX B KOMMIEKT
noctasku. lMpun ucnonb3osa-
HUU OONONMHUTENbHBLIX Kpe-
NéXHbIX MaTepuanos wu
BELLECTB, MU3BMNeYeHne ycTpo-
NCTBa U3 MOHTa)XHOW HULIN B
criydyae HeobxoaMmMoOCTH
CepBUCHOro obcnyxuBaHus
NPON3BOAUTCHA CuUMamMn n 3a
CYET ero Bnagensua. Npous-
BOAUTENb U CEpPBUCHbIE
Cny>0bl He HECYT OTBETCTBEH-
HOCTW 3a NoBpexXgeHue
ycTponctea n mebenu npu
OEMOHTaxe.

BHumaHue! MoHTaX 1 nogknto-
YyeHMe BapOYHOMW MOBEPXHOCTU
OOIMKHbI MPOBOAUTBLCS TOJSbKO
KBannmumMpoBaHHbIM crneuma-
nncTom.

BHumaHue! Nepen MoHTaXom
npoBepbTe €eLé pas nocagou-
Hble pa3Mepbl BapO4YHOM
NOBEPXHOCTU, YTOObI N30exaTb
BO3MOXHbIX OoWKNBOK npwu
yCTaHOBKe.

7
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ELECTRICAL CONNECTION

Before connecting the cooking hob
to the mains power supply, make
sure that:

+ the plant characteristics are
such as to follow what is
indicated on the matrix plate
placed at the bottom of the
working area,

* the mains supply has an
efficient ground connection
complying with all applicable
laws and regulations.

Correct grounding is a legal
requirement. If the appliance is not
pre-fitted with a power cable and/ or
plug, use only suitable cables and
plugs capable of handling the power
specified on the appliance's data
plate and capable of resisting heat.
The power cable should never
reach a temperature 50 °C above
ambient temperature at any point
alongits length.

If the appliance is to be connected
directly to mains terminals, fit a
switch with minimum aperture of 3
mm between the contacts. Make
sure that the switch is of sufficient
capacity for the power specified on
the appliance's data plate, and
compliant with applicable
regulations. The switch must not
break the green-yellow earth wire.
The socket or switch must be easily
reachable with the cooking hob fully
installed.

Attention! The manufacturer
declines all responsibility for
damage or injury if the above
instructions and normal safety
precautions are notrespected.
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STROMANSCHLUSS

Vor der Durchfihrung des
Stromanschlusses muss
sichergestellt werden, dass:

- die Eigenschaften des
Stromnetzes mit den Werten
auf dem unter der Kochfeld
angebrachten Typenschild
Ubereinstimmen,

+ das Stromnetz geméall den
geltenden Bestimmungen
und Rechtsvorschriften
geerdetist.

Die Erdung ist eine notwendige
Voraussetzung der Nutzung des
Gerates. Falls das Kochfeld nicht
mit Kabel und/ oder Netzstecker
ausgestattet ist, muss geeignetes
Material verwendet werden, das der
auf dem Typenschild auf dem unter
das Gerat angegebene
Stromaufnahme und der
Betriebstemperatur entspricht. Das
Kabel darf an keiner Stelle
keinesfalls eine Temperatur von
Uber 50 °C erreichen.

Wenn ein direkter Netzanschluss
gewlnscht wird, muss ein allpoliger
Schalter mit Kontaktéffnung von
min. 3 mm vorgesehen werden, der
erlaubt das Gerdt vom Netz zu
trennen, der den technischen Daten
der geltenden Vorschriften
entsprechen muss (das griin-gelbe
Erdungskabel darf nicht vom
genannten Schalter unterbrochen
werden). Der Stecker bzw. der
allpolige Schalter missen bei
installiertem Gerat problemlos
zuganglich sein.

FR
CONNEXION ELECTRIQUE

Avant de raccorder la table de
cuisson au secteur, s’assurer que :

* les caractéristiques de
I'installation sont telles
gu’elles suivent ce qui est
indiqué sur la plaque
matricielle placée au bas de la
zone de travail,

* J'alimentation électrique du
réseau est efficace et
conforme a toutes les lois et
réglementations en vigueur.

Une mise a la terre correcte est une
exigence légale. Si I'appareil n’est
pas équipé d’un cable
d’alimentation et/ ou d’'une fiche,
n'utilisez que des cables et des
prises appropriés capables de
supporter la puissance indiquée sur
la plaque signalétique de I'appareil
et de résister a la chaleur. Le cable
d’alimentation ne doit jamais
atteindre une température de 50 °C
au-dessus de la température
ambiante en tout point de sa
longueur.

Si l'appareil doit étre raccordé
directement aux bornes du secteur,
installer un interrupteur avec une
ouverture minimale de 3 mm entre
les contacts. Assurez-vous que
I'interrupteur a une capacité
suffisante pour la puissance
indiquée sur la plaque signalétique
de l'appareil et qu’il est conforme
aux réglementations applicables.
L'interrupteur ne doit pas
interrompre le circuit du fil de terre
vert-jaune. La prise ou I'interrupteur
doit étre facilement accessible
aprés installation compléte de la
table de cuisson.

Achtung! Der Hersteller ist
nicht haftbar, wenn bei der
Installation des Geréates alle
obenangefihrten
Anweisungen nicht befolgt
werden.

Attention! Le fabricant décline
toute responsabilité en cas de
dommages ou de blessures si
les instructions ci-dessus et
précautions de sécurité
normales ne sont pas
respectées.

RU

NOOKMNIWYEHMWE K
ANEKTPOCETU

Mepen nogknoyYeHMEeM BapO4HOM
NOBEPXHOCTM K 3M. CeTHu,
Heobxoaumo ybeamnTbes, 4To:

s mapamMeTpbl ceTwHn
COOTBETCTBYHT AaHHbIM B
Tabnunyke Ha HWXHEN 4acTu
camoro npubopa,

* 3NNekKTpmnyeckKad CceTb
3a3eMJieHa B COOTBETCTBUN C
,D,eVICTBnyU.LMMVI HOpMaMn u
npeanncaHnAaAMN.

3aszemMneHune aBnaertTcy
HeobOXxooMMbIM yYyCnoBUeM
npaBunNbHOM akcnnyatauun. Ecnn
BapoyHas MNOBEPXHOCTb He
obopynoBaHa kabenem u/ unnwu
LWITEKEPOM, MPUMEHANTE TONbKO
MaTepuarnbl, COOTBETCTBYlOLIME
OAHHbIM yKa3aHHbIM B Tabrnyke Ha
HUXHEeW yacTuM camMom
NOBEPXHOCTU, KOTOPbIe MOryT
dyHKUMOHUPOBATbL B paboyem
pexume Temnepatyp. Kabenb Hu B
KoeM crnyyae He OONXeH
HarpeBaTbCs Bbllle TemnepaTypbl
50°C.

B cnyyae noagcoegunHeHuns
HenocpeacTBEHHO K 3. CeTw,
HeobOXoaQMMO MCNOMNb3OoBaThb
cneunanbHbii aBTOMaTU4YE€CKUN
BbIKNOYaTeNnb C 3a30poM Mexay
KOHTakTamMm He MeHee 3 MM,
No3BONAKLWMNNA OTCOEAUNHATH
npubop OT CEeTU, COOTBETCTBEHHO
TEXHUYECKUM AaAaHHbBIM
OENCTBYOLWUX npeannucaHum
(kenTto-3eneHbln Kabenb
3a3eMnNeHnsa He JONXeH
npepbiBaTbCsa OJAHHbL M
Bblkntoyatenem). lWtekep wnnu
aBTOMAaTU4YECKMI BbIKMNOYaTeNb Ha
NpaBuWSibHO YyCTAHOBJIEHHOM
npunbope pormkeH 6bITb Bcerga
nerko gocsiraem.

BHumaHune! MN3rotoButenb He
HecerT HMKaKOoOMm
OTBETCTBEHHOCTU, ecnu npu
W YCTaHOBKe npubopa He
cobnwpatwTCca BCe
BbllWeNpMBEOEHHDbIE
npegnuncaHus.




Control panels
Bedienblenden
Panneaux de commande
MaHenu ynpaBneHus
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EN
SAFETYNOTES

appliance if the power cable is
damaged, if the cooking hob
m | does not function correctly or if
it has been damaged or
dropped. Contact the customer
service.

' Attention! Do not use the

Attention! This cooking hob is
exclusively for domestic use!
Use the oven only for preparing
meals.

Owing to the very fast reaction at
the high power setting (max. power
setting), do not use the induction
hob without supervision!

During cooking pay attention to the
heat-up speed of the cooking zone.
Avoiding boiling the pots dry as
there is a risk of the pots
overheating!

Do not place empty pots and pans
on cooking zones which have been
switched on.

Take care when using simmering
pans for the simmering water may
dry up unnoticed, resulting in
damage to the pot and to the hob, in
the event of which no liability will be
assumed.

Immediately switch off the cooking
zone after using with the respective
sensor key ON/ OFF, 1 and not just
by pan recognition.



DE
SICHERHEITSHINWEISE

FR
REGLES DE SECURITE

Gerat nicht, falls das
Netzkabel beschadigt ist, falls
m |das Gerédt nicht richtig
funktioniert bzw. wenn es
Schaden erlitten hat oder
heruntergefallen ist. Setzen Sie
sich gegebenenfalls mit dem
Kundendienstin Verbindung.

' Achtung! Benutzen Sie das

I'appareil si le céable
d alimentation est
W endommagé, si la table de
cuisson ne fonctionne pas
orrectement ou si elle a été
endommagée ou aprés une
chute. Contactez le service
d’aide alaclientele.

' Attention! N'utilisez pas

Achtung! Dieses Kochfeld ist
nur far die hausliche Nutzung
vorbestimmt! Verwenden Sie
dasn Gerat nur, um die Nahrung
vorzubereiten.

Attention! Cette plaque de
cuisson est exclusivement pour
usage domestique! Utilisez la
table de cuisson uniquement
pour préparer des repas.

Wegen der sehr schnellen Reaktion
bei hoher Kochstufeneinstellung
(max. Power) das
Induktionskochfeld nicht
unbeaufsichtigt betreiben!

Beachten Sie beim Kochen die
hohe Aufheiz-geschwindigkeit der
Kochzone. Vermeiden Sie das
Leerkochen der Toépfe, da dabei
Uberhitzungsgefahr der Tépfe
besteht!

Stellen Sie nicht die leeren Tdpfe
und Pfannen auf die eingeschaltete
Kochzone.

Vorsicht bei der Verwendung von
Simmertépfen. Simmertdpfe
kédnnen unbemerkt leerkochen!
Dies fihrt in der Folge zu
Beschadigungen am Topf und am
Kochfeld. Hierflir wird keine
Haftung ibernommen!

Schalten Sie das Induktions-
Kochfeld nach Gebrauch unbedingt
sofort mit der jeweiligen Taste EIN/
AUS, 1 ab.

En raison de sa grande réactivité
aux réglages de grandes
puissances (Réglage de puissance
maximum), n'utilisez pas la table de
cuisson induction sans assistance!

Pendant la cuisson, faites attention
alavitesse de chauffe de la zone de
cuisson. Eviter de chauffer le
récipient a sec (sans aliment a
l'intérieur), car il y'a un risque de
surchauffer le récipient de cuisson.

Ne placez pas de casseroles et de
casseroles vides sur les zones de
cuisson allumée.

Faites attention lorsque vous
utilisez des casseroles pour mijoter.
Car lI'eau pourrait rapidement
s’évaporer a votre insu, ce qui
endommagerait la casserole, de
méme que la table de cuisson. La
responsabilité du fabriquant ne
pourrait étre engagée pour ce type
de probléme.

Aprés utilisation, éteignez
immédiatement la plaque a
induction par la touche
correspondant ON/ OFF, 1.

RU

YKA3AHUA MO TEXHUKE
BE3OMACHOCTHU

YCTPOWCTBOM, €Cfv CEeTeBOM
kabenb noBpexaeH, ecnu
W HarpeBaTtenbHas NOBEPXHOCTb
paboTaeT HenpaBUIbHO WK
OHa MMeEeT MNOBPEXAEHUS, UMK
Oblna ypoHeHa. Cskutecb C
CEPBUCHOM CIyX060M.

' BHumanue! He nonb3yntechb

BHumaHue! Ota noBepxHOCTb
npegHasHadyeHa TONbKO AnNs
OOMalUHero mcnonb3oBaHu4!
Mcnonb3ynte ycTponcTBO
TONbKO ANS NPUroTOBMEHUSN
LM,

M3-3a o4eHb BbICTpOn peakuumn npu
YyCTAaHOBKE BbICWEN CTYMNeHMU
HarpeBa (MakC. MOLLHOCTb) He
NCNonNb3ynTe NHAYKUMOHHYIO NINTY
©e3 Hap3opa!

Mpwn npuroToBNEHMN NN NMENTE
BBUAY BbLICOKY CKOpPOCTb
pasorpeBa HarpeBaTeribHOro nornsi.
WN36erariTe BblkMNaHus, Tak Kak npu
3TOM CyllecTByeT OMacHOCTb
neperpesa KacTponb!

He craBbTe nyCcTble KacCTprIn u
CKOBOpOAbl Ha BKINHYeHHOEe
HarpeparteribHOeE norie.

CrnegyeT OCTOPOXHO MPUMEHSATb
napoBapku un Opyryt nocyay,
YCTPOEHHY0 MO NPUHLMMY BOOSHOWN
6aHn. Boga n3 Takom nocyabl
MOXEeT He3aMeTHO BblkuneTb. B
cnencTBue 3TOr0 MOTYT BO3HUKHY Tb
NoBpeEXOeHNs1 B KacTplorie U Ha
HarpesaTeNbHOM nNone.
OTBETCTBEHHOCTb 3a 3TO He
nNpUHUMaETCS.

Obas3aTtenbHO OTKN4YanTe
WHOYKUMOHHYK NAUTY BPYYHYHO
cpasy nocrne Mcnonb3oBaHUA
cooTBeTcTBYtowwen kHornkor BKI1/
BbIKN, 1.
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Overheated fats and oils may
spontaneously ignite. Prepare
meals with greases and oils only
under control. Never extinguish
ignited fats and oils with water! Put
the lid on the pan and switch off the
cooking zone.

The glass ceramic hob is extremely
robust. Avoid dropping hard objects
onto the glass ceramic hob. Pointed
objects falling onto your hob might
breakit.

If cracks, fractures or any other
defects appear in your glass
ceramic hob, immediately switch off
the appliance. Call the Customer
service.

If the hob cannot be switched off
due to a defect in the sensor control
immediately disconnect your
appliance from the mains supply
and call the Customer service.

Take care when working with
attachments! The connecting cable
must not contact the hot cooking
zones.

The induction hob should not be
used as a storage area.

Metal objects, e.g. kitchen utensils,
cutlery, must not be left on the
surface of the induction hob as they
can become hot.

Do not place combustible, volatile
or heat deformable objects directly
underneath the hob.



DE

Uberhitzte Fette und Ole kénnen
sich selbst entziinden. Speisen mit
Fetten und Olen nur unter Aufsicht
zubereiten. Entzliindete Fette und
Ole niemals mit Wasser l6schen!
Deckel auflegen, Kochzone
abschalten.

Die Glaskeramik-Flache ist sehr
widerstandsfahig. Vermeiden Sie
dennoch, dass harte Gegenstdnde
auf die Kochlache fallen. Punktférmige
Schlagbelastungen kénnen zum
Bruch des Kochfeldes fiihren.

Bei Rissen, Spriingen oder Bruch
des Glaskeramik-Kochfeldes das
Gerat sofort aul3er Betrieb setzen.
Den Kundendienst rufen.

Sollte sich das Kochfeld durch
einen Defekt der Sensorsteuerung
nicht mehr abschalten lassen,
sofort vom Stromnetz ausschalten
und den Kundendienst rufen.

Vorsicht beim Arbeiten mit
Zusatzgeréaten! Anschlussleitungen
dirfen nicht mit den heiRen
Kochzonen in Beriihrung kommen.

Das Induktions-Kochfeld darf nicht
als Ablageflache benutzt werden.

Metallgegenstande, wie z. B.
Geschirr und Besteck, dirfen nicht
auf der Oberflache des Induktions-
Kochfeldes belassen werden, well
diese heild werden kdnnen.

Keine feuergefdhrlichen, leicht
entziindbaren oder verformbaren
Gegenstande direkt unter das
Geratlegen.

FR

Les graisses et les huiles
surchauffées peuvent
s’enflammées spontanément.
Préparez les repas avec des
graisses et des huiles uniquement
sous contréle. Ne jamais éteindre
les graisses et les huiles
enflammées avec de I'eau! Mettez
simplement un couvercle sur la
casserole d’huile enflammée, puis
éteignezlazone de cuisson.

La table vitroceramique est
extrémement robuste. Eviter de
déposer des objets durs sur la table
de cuisson. Les objets pointus
tombant sur votre table de cuisson
pourraientla casser.

En cas des fissures, des éclats ou
d'autres défauts apparaissent sur
votre table vitrocéramique,
éteignez I'appareil immédiatement.
Appelez le service d’aide a la
clientele.

Si la table de cuisson ne peut étre
éteinte en raison d'un défaut sur le
panneau de commande,
débranchez-le immédiatement du
secteur et appelez le service d’aide
alaclientéle.

Faites attention lorsque vous
travaillez avec un équipement
supplémentaire! Les cables
d’alimentation ne doit en aucun cas
entrer en contact avec les zones de
cuisson chauffées.

La table de cuisson induction ne
doit pas étre utilisée comme
stockage un espace de stockage de
vos casserole et autres.

Les objets métalliques, par
exemple les ustensiles de cuisine,
les couverts de tables, etc. ne
doivent pas étre laissés sur la
surface de la table de cuisson
induction var il pourrait étre
chauffés.

Ne placez pas de matiére
combustible, volatile ou des objets
qui se déforme a la chaleur
directement en dessous la table de
cuisson.

RU

MeperpeTble Xupbl 1 Macna mMoryT
BocnnameHsaTbcsa. bnwaa,
npurotTaBnseMble C Xupamum u
Macnamu, He ocTaBnanTe 6es
Hag3opa. BocnnameHuBwnecs
XuUpbl U Macrna He TywuTe Bogomn!
HakpoinTe KpbILWKOW, BbIKNOYUTE
HarpesarenbHoe nore.

Kepamunyeckass NnoBepxHOCTb
oYyeHb npo4yHas. Tem He MeHee,
n3dberante nageHMss Ha Hee
TBEpAbIX NpeamMeToB. TOYeuyHble
yOapHble Harpysku MoryT NpuBeCTH
K packosy BapO4HOM NOBEPXHOCTH.

Mpn TpewwnHax, ckonax wmnu
nponomMax KepamMmuyeckom
BApPOYHOM NOBEPXHOCTMH
He3aMeanuTenbHO BbiBEAUTE
YCTPOMNCTBO M3 9KchnnyaTauyuu.
BbizoBuTE PEMOHTHYO CIYXOY.

Ecnv MHAYKUMOHHas NoBepXHOCTb
He BbIKMYaeTcs M3-3a gedekrta
CEHCOPHOro ynpaBneHusi, CPOYHO
OTKMIOYNTE €€ OT 3MEeKTpoceTU
BbI30OBUTE PEMOHTHYHO CIYXOY.

Bynbte BHMUMaTeEnbHbI BO Bpems
paboTbl C 4ONOMHUTENbHLIMU
ycTponcteamu! CoeguHUTENbHbIE
nposofa He [OSIKHbl KacaTbCs
ropss4nx HarpesaTenbHbIX Noren.

MHOYKUMOHHYIO NOBEPXHOCTb
Hernb3s UCMNonb30oBaTb Kak MeCTO
ANA CKNagupoBaHUS PasfuyHbIX
npeaMeToB.

MeTtannuueckve npeameTbl, Kak,
HanpuMep, KYXOHHYK nocygy w
cTonoBble Npubopbl, HENb3S
OCTaBNsATb Ha WHAYKUUOHHOW
nNuMTe, Tak Kak OHW MOTYT
HaKanuTbCs.

He pacnonaranTte orHeonacHble,
nerko BOCMNlaMeHSWnecs unu
aecdopmupyrowmeca npeameThbl
HenocpeaCTBEHHO Nop
YCTPOMNCTBOM.

13
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EN

Do not put kitchen foil or plastic onto
the cooking zone. Keep everything
which could melt, such as plastics,
foil and in particular sugar and
sugary foods away from the hot
cooking zone. Remove sugar
immediately from the hob when it is
still hot with a scraper to avoid
damage.

Take care with metal objects which
are worn on the body if they come
into the direct vicinity of the
induction hob as they can become
hot. Non-magnetisable objects (e.g.
gold or silverrings) are not affected.

Do not heat any unopened food
cans or laminated packing on the
hob. There is arisk of bursting!

Be especially careful to keep the
sensor keys clean since soiling
could be mistaken for finger contact
by the appliance. Never put
anything (pans, tea towels etc.)
onto the sensor keys! If food boils
over onto the sensor keys, we
advise you to activate the OFF key
1.

Hot pans should not cover the
sensor keys, otherwise the
appliance switches itself off
automatically.

If there are any pets in the
apartment which could come near
the hob, activate the childproof lock.

People who are not familiar with the
built-in hob must only be allowed to
operate it under supervision.
Generally keep little children away
from the appliance and never allow
them to play with the appliance.



DE

Keine Alufolie bzw. Kunststoff auf
die Kochzone legen. Von der
heillen Kochzone alles fernhalten,
was anschmelzen kann, z.B.
Kunststoffe, Folie, besonders
Zucker und stark zuckerhaltige
Speisen. Zucker umgehend im
heilRen Zustand mit einem Schaber
von der Kochflache abheben, um
Beschadigungen zu vermeiden.

Auf Metallgegenstande, die am
Koérper getragen werden ist zu
achten, wenn sie in unmittelbare
Nahe des Induktionskochfeldes
geraten, da sie heild werden
kédnnen. Nicht magnetisierbare
Gegenstande (z.B. goldene oder
silberne Ringe) sind nicht betroffen.

Erhitzen Sie keine ungeé6ffnete
Konservendose oder eine
Verbundschichtverpackung auf der
Kochflache. Es besteht Gefahrdung
durch Zerplatzen!

Halten Sie vor allem die
Sensortasten sauber, da
Verschmutzungen vom Gerét als
Fingerkontakt erkannt werden
kénnten. Niemals Gegenstande
(Topfe, Geschirrticher, etc.) auf die
Sensortasten legen! Wenn Topfe
bis Uber die Sensortasten
Uberkochen, raten wir dazu, die
Taste AUS, 1 zu betatigen.

Heille Toépfe und Pfannen dirfen
die Sensortasten nicht abdecken. In
diesem Fall schaltet sich das Gerat
automatisch ab.

Sind Haustiere in der Wohnung, die
an das Kochfeld gelangen kénnten,
ist die Kindersicherung zu
aktivieren.

Personen, die mitdem Umgang der
Induktions-Kochfeld nicht vertraut
sind, dirfen diese nur unter Aufsicht
betreiben. Kleinkinder
grundsétzlich fernhalten und
sicherstellen, dass sie nicht mit dem
Geratspielen.

FR

Ne placez pas de feuille de cuisine
ou du plastique sur la zone de
cuisson. Gardez tout ce qui pourrait
fondre, comme les plastiques, les
feuilles et en particulier le sucre et
les aliments sucrés, loin des zones
de cuisson chaudes. Retirer
immédiatement le sucre chauffé
renversé par erreur sur la zone de
cuisson a l'aide d’un grattoir pour
éviter de 'endommager.

Prenez soin qu’aucun objet
métallique n’entre directement en
contact, ou a grande proximité de la
table a l'induction, car il pourrait
devenu devenir chaud. Les objets
non-magnétisables (par exemple,
les anneaux d'or ou d'argent) ne
sont pas affectés.

Ne pas chauffer les boites
alimentaires non ouvertes ou les
aliments en emballage fermé, surla
table de cuisson. Il y a un risque
d'éclatement!

Veillez particulierement a garder les
touches du panneau de commande
propres et nettes, car la salissure
pourrait étre confondue avec un
contact de doigt par I'appareil. Ne
jamais mettre quoi que ce soit
(casseroles, torchons etc.) Sur les
touches du capteur! Si la nourriture
bouillonne et se déverse sur les
touches du panneau, nous vous
conseillons d'appuyer la touche
OFF,1.

Les casseroles chaudes ne doivent
entrer en contact avec les touches
de commande, sinon l'appareil
s'éteindra automatiquement.

S'il y a des animaux de compagnie
dans l'appartement qui pourraient
s’approcher de la table de cuisson,
activez le verrouillage commandes
—sécurité enfant.

Les personnes qui ne sont pas
familiéres avec la table de cuisson
encastrée devraient étre
supervisées pendant qu’elle
utilisent I'appareil. En régle
générale, gardez les petits enfants
loin de l'appareil et ne leur
permettez jamais de jouer avec
I'appareil.

RU

He knagute antoMmMHMeEBYO Gonbry
UM NnacTmMaccy Ha 30Hbl Harpesa.
JlerkonnaBkne mMaTtepwuansl,
Hanpumep, nnacTmacchl, donbry,
ocobeHHO caxap u 6nwAaa,
copepxalwme MHOro caxapa,
OEepXUTe nogarnblie OT ropsyero
HarpeBaTenbHoro nons. YTobbl
mnsbexaTtb NOBPEeXAEHUN
HeMe[eHHO yaanuTe caxap eLle B
ropsidemM COCTOSIHUM CKpebKom c
BapOYHOM MOBEPXHOCTMW.

ObOpawanTte BHMMaHNE Ha
MeTannmMyeckme npegMeThl Ha Tene
— OHW MOTYT HarpeTtbCs, ecnu
OKas3bBawTC4 B
HenocpencTBEHHON ©6nmn3ocTn ¢
WHOYKUNOHHOM NOBEPXHOCTLIO. OTO
He KacaeTCcd HeMarHUTHBbIX
npegmeToB (Hanpumep, 30M0Tble
unu cepebpsiHble KomnbLa).

He HarpeBanTe Ha WHOYKUMOHHOM
NMOBEPXHOCTU HEOTKPbITbIE
KOHCEepPBHbLIe BaHKn nnnu
3anevyaTtaHHble ynakoBku. OHM
MOTyT NOMHYTb!

Mpexae Bcero gepxuTe B YNCTOTE
CEeHCOpHble KHOMKW, TaK Kak
3arpsas3aHeHnsa MoryrT
pacno3HaBaTbCs YCTPOMUCTBOM Kak
KOHTaKT nanbua. He pasmellante
Ha CEHCOPHbIX KHOMKaxX HWUKakue
npeaMmeTbl (KacTpionu, nonoTeHua
ana nocyabl, u 1. g.)! Ecnu
cogepXumoe kKacTprwnu
nepenuMBaeTcsa 4epes3 Kpamn Ha
CeHCOpPHbB € KHONKMU,
pekoMeHAyeTCca HaxaTb KHOMKY
BbIKN, 1.

[opsiyme KacTpronm 1 CKOBOPOAb! HE
OOMMKHbI MOKpbIBaTb CEHCOPHbIE
KHOMKK. B 3TOM cnyyae yCcTponcTBo
aBTOMaTUYECKM BbIKINOYaETCS.

Ecnn B kBapTupe mmerwTcd
AOMallHME >XMBOTHbIE, KOTOpble
MOryT NonacTb Ha WHAYKLUWOHHYIO
NAUTY, HYXHO akTuBMpOBaTb
GroOKUPOBKY.

Monb3oBaTtenu, KOTopble He YMetoT
obpawaTbca ¢ MHOYKLMOHHOWM
NMOBEPXHOCTbLI, MOTYT €10
nonb3oBaTbCsa TOMNbKO noA
Hags3opoMm. He gonyckaTb
ManeHbKUx eTen K Nnute u
y6eanTbCcs, YTO OHW He urpakwT C
YCTPOMCTBOM.
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Persons with cardiac pacemakers
or implanted insulin pumps must
make sure that their implants are
not affected by the induction field
(the frequency range of the
induction field is 20-50 kHz).

This appliance is not intended for
use by persons (including children)
with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of
experience and knowledge, unless
they have been given supervision or
instruction concerning use of the
appliance by a person responsible
for their safety. Children should be
supervised to ensure that they do
not play with the appliance.

The instructions shall state that
appliances are not intended to be
operated by means of an external
timer or separate remote-control
system.

BRIEF DESCRIPTION
WORKING PRINCIPLE

The principle of induction ceramic
hob is based on use of magnetic
field energy.

Under the glass surface there are
inductors. The spin of its electric
fields create eddy currents in the
bottom of metal utensil, it warms up
together with food being there.

Thus the field is not heating up, but
the utensils, there is no transfer of
heatthrough the glass surface.



DE

Personen mit Herzschrittmachern
oder implantierten Insulinpumpen
missen sich vergewissern, dass
ihre Implantate nicht durch das
Induktionsfeld beeintrachtigt
werden (der Frequenzbereich des
Induktionsfeldes ist 20 — 50 kHz).

Die Induktionsplatte ist fur die
Nutzung von Kindern und
Erwachsenen mit beschrankten
physischen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten, oder aus
Mangel an Erfahrung und Wissens,
es sei denn die Verantwortliche fur
ihre Sicherheit gaben ihnen die
Hinweise fir die Nutzung der
Induktionsplatte, nicht vorgesehen.
Man muss aufpassen, damit Kinder
mit der Induktionsplatte nicht
spielten.

Die Induktionsplatte ist flr die
Bedienung mittels der duRerlichen
Schaltuhr oder durch separates
Fernbedienung-System nicht
vorbestimmt.

BESCHREIBUNG
FUNKTIONSPRINZIP

Das Funktionsprinzip des
Induktionskochfeldes beruht sich
auf der Nutzung des magnetischen
Energie- Feldes.

Unter der Glaskeramik-Oberflache
befindet sich die Induktionsspule.
Das von ihr hergestellte elektrische
Feld produziert im Geschirrboden
aus Metall Wirbelstréme, dadurch
wird der Boden und die im Geschirr
sich befindende Nahrung erwarmt.

Auf solche Weise, wird nicht die
Oberflache, sondern das Geschirr
erwarmt, die Warmeulbertragung
geschieht nicht durch die
Glasoberflache.

FR

Les personnes possédant un
stimulateur cardiaque ou avec une
pompe d’insuline implantée doivent
s'assurer que leurs implants ne
soient pas affectés par le champ
magnétique de I'appareil (lagamme
de fréquences de son champ
d'induction estde 20 a 50 kHz).

Cet appareil n'est pas destiné a étre
utilisé par des personnes (y compris
les enfants) avec des troubles
physiques, sensoriels ou de
capacités mentales, ou en manque
d'expérience et de connaissance, a
moins qu'ils ne soient surveillés ou
qu’ils aient regu des instructions
concernant |'utilisation de I'appareil.
Les enfants devraient étre
supervisés, pour s'assurer qu'ils ne
jouent pas avec 'appareil.

Les instructions doivent mentionner
clairement que I'appareil n’est pas
congu pour étre utilisé avec une
minuterie externe, ou un systéme
de contrble a distance séparé

DESCRIPTION

PRINCIPE DE
FONCTIONNEMENT

Le principe de la table
vitrocéramique a induction repose
sur l'utilisation de I'énergie d’un
champ magnétique.

En dessous de sa surface de verre,
sont disposées des inductances. Le
tourbillonnement du champ
électromagnétique crée un courant
de Foucault au fond de la casserole
en métal, qui se réchauffe, en
conséquence avec la nourriture a
lintérieur.

Ainsi, le champ magnétique ne
chauffe pas, mais c’est la casserole
métallique qui chauffe, il N’y a pas
de transfert de chaleur provenant
de l'intérieur de l'appareil, a travers
sasurface en verre.

RU

Monb3oBaTenn ¢ cepaevyHbIMU
cTMumMynatTopamMum Mnwu
MMNNAHTUPOBAHHBI MU
WHCYNUHOBBIMW HaCOCaMM OOSMKHbI
yooCTOBEPUTbCHA, UYTO
WHOYKUMOHHOE Nofe He OKasblBaeT
BNUSHMSA HA UMMNaHTbl (4YacToTa
nons nHaykummn coctaenset 20 — 50
Kly).

MHOYKUMOHHAA NOBEPXHOCTb He
npeopHasHadeHa gn4
MCNONb30BaHUA AEeTbMU U
B3POCAbLIMW C OFPaAHUYEHHbLIMMU
PU3NYECKMMUN, CEHCOPHBLIMU WK
YMCTBEHHbIMW CNOCOBHOCTSAMMU,
UMM HEexXBaTKOW OrnbiTa M 3HaHUN,
€CInW TONbKO OTBETCTBEHHbIM 3a UX
6e3onacHoCcTb He Aganu UM
yKasaHnsa no UCnonib3oBaHuUS
WHOYKUWOHHOMW MOBEPXHOCTW.
Heobxoonumo npocneantb 4TOOLI
OETN He urpanu € UHAYKLUUOHHOM
NMOBEPXHOCTBIO.

MHAyKUMOHHAs MOBEPXHOCTb He
npeaHasHadeHa Ons ynpaBreHus
nocpeacTBOM BHELLHEro Tanmepa
MNWN OTAENbHOW CUCTEMOMW
AVNCTaHLMOHHOIO yrpaBreHuns.

ONMUCAHUE
NPUHUWUN OEUCTBUA

MpyHUMN AeNcTBUA UHOYKUMOHHOM
HarpeBaTefnbHON MOBEPXHOCTHU
OCHOBaH Ha WUCMNONb30BaHUM
3HEeprum MarHUTHOrO Moss.

Moao cTeknokepaMmyeckom
NOBEPXHOCTbIO pacnonoXxeHa
KaTywKa MWHOAYKTUBHOCTMW.
CospaBaeMoe el aneKkTpuveckoe
nosne co3gaeT BUXPEBbIE TOKUN B AHE
MeTannunyeckomn nocypgbl
pasorpeBasi ero U Haxo4sLLyCcH B
nocyae nuuy.

Takum oGpas3oM, HarpeBaeTcs He
NoBEPXHOCTb, a nocyaa, nepeaayu
Tenna 4yepes CTEKNAHHYIO
NOBEPXHOCTb HE MPOUCXOANT.

17



18

EN

1. Utensil made of
ferromagnetic material
Vitroceramic cooking hob

N

Isolation

Coil

Frequency converter
Electronic control unit

o0k w

ADVANTAGES OF THE
INDUCTION HOBS

Induction hob can provide the
highest accuracy of heating and
temperature changes occur
instantaneously. These hobs have
some unique features not available
to other hobs. For example the
function Power: for a few minutes
power from one heating zone is
spreading in whole or in part to the
neighbouring zone.

The temperature of the heating
zones is not more than 60 °C
usually and it cools down just in 6
minutes because of its heat comes
only from the hot bottom of the
utensils. Gas hob, for example,
allowed to cool for 24 minutes, and
electricas much over 50.

During cooking with induction hob it
appears no smoke: a food doesn’t
burn on ceramic surface, because
the cooking zones itself don’t
spread heat.

Easy to care: the surface is
absolutely smooth: pollution simply
have no place to accumulate. And
since it is practically not heated, the
whole care of the slab is reduced
only to a periodic wiping it with a
damp cloth.
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1. Geschirr aus
ferromagnetischem Material
Glas-Keramik-Oberflache
Isolierung

Induktionsspule
Frequenztransformator
Elektronische
Bedienungseinheit

SR WN

VORTEILE DER
INDUKTIONSKOCHFELDER

Die Induktionskochfelder
gewabhrleisten eine Erwarmung mit
hochster Genauigkeit und eine
beliebige Veranderung der
Temperatur geschieht
augenblicklich. AuRerdem verfligen
sie auch Uber einige einzigartigen
Méglichkeiten, die andere
Kochfelder nicht anbieten. Zum
Beispiel, die Funktion Power, bei
der innerhalb von einigen Minuten
die Leistung einer Kochzone
vollstédndig oder teilweise auf die
benachbarte Ubergeht.

Die Induktionskochfelder erwarmen
sich meistens nicht mehr als bis zu
60 °C und nach der Ausschaltung
kihlen in nun 6 Minuten ab, da ihre
Erwarmung lediglich durch den
heiken Geschirrboden geschieht.
Der Gasherd, zum Beispiel,
bendtigt fur die Abklihlung 24
Minuten, und der Elektroherd — die
ganzen 50.

Bei der Zubereitung auf dem
Induktionskochfeld entsteht kein
Rauch, denn die Nahrung, die auf
die Glas-Keramik-Oberfldche
zuféllig geriet, brennt nicht an, da
die Kochzonen keine Warme
ausstrahlen.

Leichte Pflege: Die Oberflache ist
absolut glatt - die
Verschmutzungen kdénnen sich
einfach nicht ansammeln. Und da
sie auch praktisch nicht heil® wird,
besteht die ganze Pflege nur darin,
dass sie gelegentlich mit einem
feuchten Lappen abgewischt
werden soll.

FR

1. Ustensile en matériau
ferromagnétique

Table de cuisson
vitrocéramique

Isolation

Bobine d'induction
Convertisseur de fréquence
Unité de contréle
électronique

N

ok w

AVANTAGES DES TABLES DE
CUISSON AINDUCTION

La table a induction peut fournir la
plus grande précision de chauffage
et d’élévation de température
instantanément. Ces tables de
cuisson ont des caractéristiques
particulieres que les autres tables
de cuisson ne possédent pas. Par
exemple, La fonction Power:
pendant quelques minutes de
puissance d'une zone de chauffage
se propage entoutou enpartieala
Zone voisine.

La température des zones de
chauffage n’excéde pas 60 °C
habituellement et elles se
refroidissent en seulement 6
minutes, car sa chaleur provient
uniquement du fond chaud des
ustensiles. La cuisiniere a gaz, par
exemple, a une surface qui refroidit
aprés 24 minutes, et celle de la
cuisiniére électrique atteint plus de
50 minutes.

Pendant la cuisson avec la table de
cuisson induction, il n'y a pas de
fumée: un aliment ne peut brller sur
la surface de la table
vitrocéramique induction, car les
zones de cuisson elles-mémes ne
produisent pas de chaleur.

Facile a entretenir: la surface est
parfaitement lisse: les souillures
n'ont tout simplement pas de place
pour s'incruster, car elle n'est
pratiquement jamais chauffée.
L'essentiel de I'entretien de la table
de cuisson consiste en un
nettoyage périodique avec un tissu
humide.

RU

1. Mocyaa n3 geppo-
MarHMTHOro matepuana

2. CTeknokepamuyeckas
NOBEPXHOCTb
3. UNzonauusa
4. IHOYKUMOHHas KaTyLuKa
5. MNpeobpasoBaTtenb 4acToThbI
6. OneKTpOoHHbI BroK
yrnpaeneHus
NMPEUMMYLLUECTBA
MHOYKUMOHHbIX
NMOBEPXHOCTEMW

MHAYKUMOHHbIE NMOBEPXHOCTU
cnocobHb obecneynTb
BbICOYaNLLY TOYHOCTb Harpesa, u
noboe n3MeHeHwe Temnepatypbl
NPOUCXOANT MrHOBEHHO. [MomMumo
3TOro oHM o6nagaroT N HEKOTOPbIMU
YHUKaIbHbIMW BO3MOXHOCTSIMU, HE
OOCTYNHB MU APYTUM
noBepxHocTam. Hanpumep,
dyHKUna Power, npu KOTOpon B
TeyeHne HEeCKONMbKUX MUHYT
MOLLHOCTb OAHOro MOMsi Harpesa,
LENMUKOM MW YAaCTUYHO,
nepeknabIBaeTCs Ha COCEAHIOK.

MHAYKUMNOHHBIE NMOBEPXHOCTU
00bl4HO HarpeBatoTcst He Gornblue
yem go 60 °C 1 nocne BbIKNOYEHUS
OCTbIBaeT BCEro 3a 6 MuWHyT, BeOb
€€ HarpeB NMpoucxoguT TOSMbKO OT
ropsyero gHa nocygbl. [asoBas
nnuTa, Hanpuvep, ocTblBaeT 3a 24
MWHYThbI, a anekTpuyeckad —3a 50.

Mpn rotoBke Ha WHAOYKLMOHHOM
NMOBEPXHOCTU HE NOABMSETCA AbiMa
— nuwa, crnyvyarHo nonasLlas Ha
CTeKnNoKkepaMMUyeckKyto
NOBEPXHOCTb, He Mpuropaet, Tak
Kak HarpeBaTellbHble MOMs He
N3ny4aroT Tenso.

JlerkocTb B yxope: MOBEPXHOCTb
abconwTHO rnagkasa -
3arpsi3HEeHUAM MonpocTy Herge
ckannmeaTbCs. A Tak Kak OHa eLle n
NPaKkTU4eCKM He HarpeBaeTCs, BECb
yXxo4 CBOAMUTCSH NMUWb K
nepunognyeckomMy MpoTUPaHUIO ee
BNa)KHON TPAMKOMN.
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Safety: there are no open flame, hot
burners and mechanical parts.
Heating of the field can be turned on
only if the utensiles have
ferromagnetic properties and about
60—70% of its area should be under
the utensiles. Heating objects which
a diameter less than 12 cm is
blocked by a special sensor —if you
have left on the surface a cutlery,
they do not become hot —it’s no risk
ofburns.

Economy: energy consumption is
several times less than that of any
other hobs. Touch sensors are
made fit the diameter of the zone of
generation of vortex flow by the size
of the bottom of an utensil, if it lies
within acceptable limits.

LOCATION DRAWING

1. Cooking zones
2. Control panel

Laiser
[a Parlz
N Teppan Yaki
Barbscus
e " =
© @ [wm v (@ Lo 58
% @ ® [won v o S [ Vi) v i
T T
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Sicherheit: keine offene Flamme,
keine erhitzten Gasbrenner und
mechanische Teile. Die Kochzonen
schalten nur dann ein, wenn das
Geschirr Uber die
ferromagnetischen Eigenschaften
verflgt, damit sich die Kochzone
eingeschaltet hat, soll die
Kochflache zu ca. 60 — 70% vom
Geschirr bedeckt sein. Die
Erwarmung der Gegenstande vom
Durchmesser weniger als 12 cm
wird vom speziellen Sensor
blockiert — wenn Sie auf dem
Kochfeld Besteck gelassen haben,
werden sie nicht erhitzt — es besteht
keine Verbrennungsgefahr.

Sparsamkeit: der Energiekonsum
ist mehrfach weniger, als bei allen
anderen Kochfeldern. Sensoren
passen den Durchmesser der Zone
der Wirbelstromerzeugung an den
Geschirrbodenumfang an, wenn
erinden zulassigen Grenzen liegt.

GESAMTANSICHT

1. Kochzonen
2. Bedienblende

FR

Sécurité: il n'y a pas de flammes
nues, ni de brdleurs ou de parties
mécaniques surchauffés. Le
chauffage du foyer peut étre activé
seulement si les ustensiles sont
ferromagnétiques et qu’environ 60
a 70% de sa superficie est sous
'ustensile. Les ustensiles de
cuisson dont le diamétre est
inférieur a 12 cm nr sont pas
accepté par l'appareil grace a un
capteur spécial — si vous laissé sur
la surface des cuilleres, des
fourchettes, ou toute autres
coutellerie, ils ne deviennent pas
chauds—IlIn’yaaucunrisque de
bralure.

Economie: la consommation
d'énergie est plusieurs fois
inférieure que celle de toute autre
table de cuisson. Grace a ses
capteurs de contact le diamétre de
la zone de chauffage s’adapte Le
diameétre du fond d’ustensile de
cuisson, si elle se trouve dans les
limites acceptables.

SCHEMADU DISPOSITIF

1. Zones de cuisson
2. Panneau de commande

RU

Be3onacHOCTb: HET OTKPbITOro
nrameHu, packanéHHbIX KOHOPOK
M MEXAHUYECKUX YacTen.
HarpeBaTtenbHble Nons BKAo4aTcs,
TONbKO ecnu nocyga obnagaet
deppoOMarHMTHLIMKU CBOWCTBaMM,
YTOObI NONe BKHYMNOCh, OKkono 60
— 70% ero nnowanun OOMXHO
HaxoguTbCcs nog nocygon. Harpes
npeameToB AMamMeTpoM MeHbLue 12
cMm Gnokupyetcs cneumanbHbIM
Jartynkom — ecnu Bbl octaBunm Ha
NMOBEPXHOCTU CTONOBbIE NPUBOPHI,
OHW He HakanaTca — HeT pucka
oXora.

OKOHOMMUYHOCTb: NoTpebneHne
3HEprnmM B HECKOSbKO pa3 MeHbLUE,
yeM y nNwobObBIX gpyrunx
nosepxHocTen. CeHCOpHble
[aTynky noacTtpamBaloT avameTp
30Hbl TeHepaLuun BUXPEBLIX
NMOTOKOB Mo pa3mep AHa nocyapl,
€CNU OH NEeXUT B AOMNYCTUMbIX
npegenax.

BHELWHUA BUL

1. HarpeBaTtenbHble nons
2. lNMaHenb ynpaeneHus
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Control panels | Bedienblenden CONTROL PANEL
Panneaux de commande | lNaHenu ynpaBneHus
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KCT 6722FI
1. PowerBoostkey

2. Upper left —induction cooking
zone
3. Lower left —induction cooking
zone
4. Upper right — Hi-Light cooking
zone
. Lowerright— Hi-Light cooking
zone
. —key
. +key
. Timerkey
Child lock
0 Power ON/ OF

[¢)]

= OO~NO®

KCT 37*,47*,67*,77*,97*
1. Power Boost key

2. Upper left—induction cooking
zone

3. Lower left —induction cooking
zone

4. Upper right — induction

cooking zone

Lower right — induction

cooking zone

—key/ring power slider

+ key/ ring power slide

Timer key(s)

Child lock

10 Power ON/ OFF

11.Central — induction
cooking zone

12.Pause key

13.Keep Warm key

i

©® N

14 Activation key for
Barbecue mode

15.Activation key for Teppan
Yakimode

4 109 2 14 815 a
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BEDIENBLENDE

KCT6722FI
1. Leistungserhéhung Power
Boost
2. Obere linke Induktions-
Kochzone

3. Untere linke Induktions-
Kochzone

4. Obere rechte Hi-Light-

Kochzone

Untere rechte Hi-Light-

Kochzone

Taste—

Taste +

Timertaste

Kindersiecherungtaste

0 Taste Ein/ Aus

o

4©P°.\‘9’

KCT 37%,47*,67*,77%,97*

1. Leistungserhdhung Power
Boost

2. Obere linke Induktions-
Kochzone

3. Untere linke Induktions-
Kochzone

4. Obere rechte Hi-Light-

Kochzone

Untere rechte Hi-Light-

Kochzone

Taste -/ Ring-Regler

Taste +/ Ring-Regler

Timertaste(n)

Kindersiecherungtaste

10 Taste Ein/ Aus

11.Zentrale Induktions-
Kochzone

12.Pausentaste

13.Taste Keep Warm

<

©® N

14.Aktivierungstaste fir den
Barbecue-Modus

15.Aktivierungstaste fur den
Teppan Yaki-Modus

FR

PANNEAU DE COMMANDE

KCT 6722FI

1. Touche Power Boost
(Boost de Puissance)

2. Zone de cuisson induction
supérieure gauche

3. Zone de cuisson a induction
inférieure gauche

4. Zone de cuisson Hi-Light

supérieure droite

Zone de cuisson Hi-Light

inférieure droite gauche -

Touche —

Touche +

Touche de minuterie

. Allumer/ éteindre

0 Touche ON/ OF

o

4©9°.“‘.°’

KCT 37%,47*,67*, 77,97

1. Augmentation de puissance
Power Boost

2. Zone de cuisson induction
supérieure gauche

3. Zone de cuisson a induction
inférieure gauche

4. Zone de cuisson a induction

supérieure droite

Zone de cuisson a induction

inférieure droite

Touche -/ anneau régulateur

Touche +/anneau régulateur

Touche(s) de minuterie

Touche Sécurité enfants

10 Touche ON/ OFF

11.Zone de cuisson induction
centrale

12.Bouton Pause

13.Bouton de chauffage
Keep Warm

14.Bouton d'activation du mode
Barbecue

15.Bouton d'activation du mode
Teppan Yaki

o,

©CoOoN®

RU

NAHENDb YNPABINEHUA

KCT6722FI

1. [MoBbIlLLEHNE MOLWHOCTH
Power Boost

2. BepxHee neBoe
WHOYKLUMOHHOE none

B3 HuxHee nesBoe
WHOYKLMOHHOE none

4. BepxHee npaBoe none

Hi-Light

HunxHee npasoe none

Hi-Light

KHonka —

KHonka +

KHonka Tamepa

KHonka 3awyuta geten

0 KHonka Bkn/ Bbikn

o

—‘©.O°.\‘.®

KCT 37*%, 47*, 67, 77*, 97*

1. MoBbILLEHNE MOLWHOCTH
Power Boost

2 BepxHee neBoe
WHOYKUMOHHOE nosne

3. HmxHee neoe Induktions-
Kochzone

4. BepxHee npaBoe

WMHOYKUMOHHOE nore

HuxHee npaBoe

WHOYKUMOHHOE nosne

KHonka -/ KonbLeBown criangep

KHonka +/ konbLeBow cranaep

KHonka(n) Tanmepa

KHonka 3awmuta geten

10 KHonka Bkn/ Beikn

11.UeHTpanbHoe
WHOYKUMOHHOE nore

12.KHonka naysa

13.KHonka nogorpesa
Keep Warm

14.KHonka akTuBauum pexuma
Bap6ekto

15.KHONKa akTMBauun pexunma
TennaH-Aku

<

© o~
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Teppan Yalki
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EQUIPMENT
HEATING ELEMENTS

KCT 3726 FI
1. @180 mm, 1,5kW/1,8 kW
2. @180mm, 2,0 kW/2,3 kW

KCT6722FI
1. @180mm, 1,2kW/1,5 kW
2. @180mm, 1,8 kW/2,0 kW
3. §180mm, 1,8 kW
4. @165mm, 1,2kW

KCT6705FI/RI
5. @160 mm, 1,5kW/1,8 kW*
6. 9210 mm, 2,0 kW/ 2,6 kW*
7. @180 mm, 2,0 kW/ 2,6 kW*
8. @160 mm, 1,5 kW/ 1,8 kW*

KCT 6736 FI
9. @160 mm, 1,5kW/1,8 kW*
109 210 mm, 2,0 kW/ 2,6 kW*
11.9 280 mm, 2,3 kW/ 3,0 kW*

KCT 4746 FI
9. @180mm, 1,5kW/2,0 kW*
109 180 mm, 2,0 kW/ 2,6 kW*
11.9 180 mm, 1,5 kW/ 2,0 kW*

KCT 67 FlI La Perle, KCT 6730 FI*
12.180x180 mm, 2,0 kW/ 2,6 kW*
13.180%180 mm, 1,5 kW/ 2,0 kW*
12.+13. 2,5kW/2,8 kW*

KCT77*FI
14.9 180 mm, 2,0 kW/ 2,6 kW*
15.0180mm, 1,5kW/2,0 kW*
16.9210mm, 2,0kW/2,6 kW*

KCT97FlLaPerle
14.0 180 mm, 2,0 kW/2,6 kW*
15.83180mm, 1,5kW/2,0 kW*
16.9210mm, 2,0kW/2,6 kW*

*—Function Power Boost
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AUSSTATUNG
HEIZELEMENTE

KCT 3726 FI
1. §180mm, 1,2kW/1,8 kW
2. @180mm, 1,8 kW/2,3 kW

KCT6722FI
1. @180 mm, 1,2kW/1,5 kW
2. @180 mm, 1,8 kW/2,0 kW
3. ©@180mm, 1,8 kW
4. @150 mm, 1,2kW

KCT6705FI/RI
5. @160 mm, 1,5kW/1,8 kW*
6. 9210 mm, 2,0 kW/ 2,6 kW*
7. @180 mm, 2,0 KW/ 2,6 kW*
8. @160 mm, 1,5 kW/ 1,8 kW*

KCT 6736 FI
9. ¥160mm, 1,5kW/1,8 kW*
109 210 mm, 2,0 kW/ 2,6 kW*
11.9 280 mm, 2,3 kW/ 3,0 kW*

KCT 4746 FI
9. @180 mm, 1,5kW/2,0 kW*
109 180 mm, 2,0 kW/ 2,6 kW*
11.9 180 mm, 1,5 kW/ 2,0 kW*

KCT 67FI LaPerle, KCT 6730F I*
12.180%180mm, 2,0kW/2,6 kW*
13.180%x180 mm, 1,5 kW/ 2,0 kW*
12.+13. 2,5kW/2,8 kKW*

KCT77*Fl
14.09180mm, 2,0 kW/ 2,6 kKW*
15.0180mm, 1,5kW/2,0 kW*
16.9210mm, 2,0kW/2,6 kW*

KCT97 Fl LaPerle
14.0 180 mm, 2,0 kW/2,6 kW*
15.83180mm, 1,5kW/2,0 kW*
16.9210mm, 2,0 kW/2,6 kW*

*—Funktion Power Boost

FR
QUIPEMENT

ELEMENTS DE CHAUFFAGE

KCT 3726 FI
1. @180mm, 1,2kW/1,8 kW
2. §180mm, 1,8 kW/2,3 kW

KCT6722FI
1. @180mm, 1,2kW/1,5 kW
2. §180mm, 1,8 kW/2,0 kW
3. @180 mm, 1,8kW
4. @150 mm, 1,2kW

KCT 6705 FI/ RI
5. @160 mm, 1,5kW/1,8 kW*
6. @210 mm, 2,0 KW/ 2,6 kW*
7. @180 mm, 2,0 KW/ 2,6 kW*
8. @160 mm, 1,5 kW/ 1,8 kW*

KCT 6736 FI
9. 160 mm, 1,5kW/1,8 kW*
109 210 mm, 2,0 kW/ 2,6 kW*
11.0 280 mm, 2,3 kW/ 3,0 kW*

KCT 4746 FI
9. @180 mm, 1,5kW/2,0 kW*
109 180 mm, 2,0 kW/ 2,6 kW*
11.0 180 mm, 1,5 kW/ 2,0 kW*

KCT 67FI La Perle, KCT 6730FI*
12.180%180mm, 2,0kW/2,6 kW*
13.180%180 mm, 1,5 kW/ 2,0 kW*
12.+13. 2,5kW/2,8 kW*

KCT77*FI
14.02 180 mm, 2,0 kW/ 2,6 KW*
15.0180mm, 1,5kW/2,0 kW*
16.9210mm, 2,0kW/2,6 kW*

KCT 97 Fl La Perle
14.0 180 mm, 2,0 kW/ 2,6 kW*
15.8180mm, 1,5kW/2,0 kW*
16.9210mm, 2,0 kW/2,6 kW*

*—Fonction Power Boost

RU
OBOPYOOBAHME

HATPEBATEJNIbHBbIE
ANEMEHTbDI

KCT 3726 FI
1. @180 mm, 1,2kW/1,8 kW
2. 2180mm, 1,8 kW/2,3 kW

KCT6722FI
1. @180mm, 1,2kW/1,5 kW
2. @180mm, 1,8 kW/2,0 kW
3. @180 mm, 1,8 kW
4. @150 mm, 1,2kW

KCT 6705 FI/ RI
5. @160 mm, 1,5kW/1,8 kW*
6. 9210 mm, 2,0 kW/ 2,6 kW*
7. @180 mm, 2,0 KW/ 2,6 kW*
8. @160 mm, 1,5 kW/ 1,8 kW*

KCT 6736 FI
9. @160 mm, 1,5kW/1,8 kW*
109 210 mm, 2,0 kW/ 2,6 kW*
11.9 280 mm, 2,3 kW/ 3,0 kW*

KCT 4746 FI
9. @180 mm, 1,5kW/2,0 kW*
109 180 mm, 2,0 kW/ 2,6 kW*
11.9 180 mm, 1,5 kW/ 2,0 kW*

KCT 67FI La Perle, KCT 6730FI*
12.180%180mm, 2,0kW/ 2,6 kW*
13.180%x180 mm, 1,5 kW/ 2,0 kW*
12.+13. 2,5kW/2,8 kKW*

KCT77*FI
14.9180mm, 2,0 kW/ 2,3 kKW*
15.0180mm, 1,5kW/2,0 kW*
16.9210mm, 2,0kW/2,6 kW*

KCT 97 Fl LaPerle
14.02 180 mm, 2,0 kW/2,6 kW*
15.83180mm, 1,5kW/2,0 kW*
16.9210mm, 2,0kW/2,6 kW*

* OyHKkums Power Boost
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Control panels | Bedienblenden
Panneaux de commande | lNaHenu ynpaBneHus
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USAGE
COOKING ZONES CONTROL

Switching the Touch Control ON/
OFF

After mains voltage is applied the
control initializes for approx. 1
second before it is ready for
operation.

After a reset all displays and LEDs
glow for approx. 1 second. When
this time is over all displays
extinguish and the control is in the
stand-by mode.

* Touch the ON/ OFF key 1 to
turn on the hob’s control.

It comes a sound signal. The
displays of the heating fields and of
the timer show the symbols 2 (-).

After switching-ON the electronic
control remains activated for 1
minute.If no cooking zone or timer
selection follows within this period
of time, the electronic control
automatically switches off.

If a cooking zone has residual heat,
the display shows asymbol H, 3.

If the child lock feature was active
when switching on, the timer display
shows a symbol Lo, 4 — locked
(alsoreferto Key lock).

When the Touch Controlis ONitcan
be switched-OFF at any time by
operating the ON/ OFF key, 1. This
is also valid if the control has been
locked (activated child lock feature).



DE
BENUTZUNG
KOCHFELDERSTEUERUNG

EIN/ AUS-Schalten der Touch
Control

Nach Anlegen der Netzspannung
initialisiert sich die Steuerung fiir ca.
1 Sekunde bevor sie betriebsbereit
ist.

Nach einem Reset leuchten fir 1
Sekunde alle Displays. Nach Ablauf
dieser Zeit werden alle Displays
wieder aus geschaltet, und die
Steuerung befindet sich im
Schlafmodus.

e Berihren Sie die EIN/ AUS-
Taste 1, un die
Kochfeldsteuerung
anzuschalten.

Es ertdnt ein akustischen Signal.
Alle Kochzonen-und Timerdisplays
zeigen Symbole 2 (-).

Die Elektronik bleibt nach dem Ein-
schalten fir 1 Minute aktiviert.

Findet innerhalb dieser Zeit keine
Timer- oder Kochzonenanwahl
statt, schaltet die Elektronik
selbstandig wieder aus.

Sollte eine Kochzone den Status
»Heiss« besitzen, wird ein
statisches Symbol H, 3 angezeigt.

Sollte zum Zeitpunkt des
Einschaltens die Kindersicherung
noch aktiv sein, wird auf Display
das Lo Symbol, 4 (wie locked)
angezeigt (siehe auch
Tastensperre).

Durch Betédtigung der EIN/ AUS-
Tasten, 1 EIN-Zustand der
Steuerung 1Bt sich die Touch
Control jederzeit wieder
ausschalten. Dies gilt auch dann,
wenn die Kindersicherung aktiviert
wurde.

FR
UTILISATION

CONTROLE DES ZONES DE
CUISSON

Activation/désactivation du
panneau de commande tactile

Une fois que I'appareil est branché
a la tension du secteur, le panneau
de commande s'initialise pendant
environ 1 seconde avant qu'il ne
soit prét a fonctionner.

Aprés une réinitialisation toutes les
indications d’affichage et les LED
s'illuminent pendant environ 1
seconde. Lorsque ce temps s’est
écoulé, toutes les indications
s'éteignent et le panneau de
commande rentre en mode veille.

* Touchez la touche ON/OFF,
1 pour allumer le panneau de
commande de la table de
cuisson.

Un signal sonore se fait entendre.
Les indictions d’affichage des zones
de chauffage et de la minuterie
montrent les symboles 2 (-).

Aprés sa mise en marche, le
panneau de commande
électronique reste activé pendant 1
minute. Si aucune sélection de zone
de cuisson ou de minuterie n’est
effectuée durant cette période de
temps, le panneau de commande
s’éteintautomatiquement.

Si une zone de cuisson a une
chaleur résiduelle, I'écran affichera
unsymboleH, 3.

Si la fonction de verrouillage
commande / sécurité enfant était
active lors de la mise en marche,
I'affichage de la minuterie montre
un symbole Lo, 4 (Voir section
Verrouillage des touches).

Lorsque le panneau de commande
tactile est activé, il peut étre
désactivé a tout moment en utilisant
la touche ON/ OFF, 1. Ceci est
également valable s’il a été
verrouillé (fonctionnalité de
verrouillage commande/ sécurité
enfant activée).

RU
MCIMNOJNIb3OBAHUE

YNPABINEHUE
HAIPEBATEJIbHbIMU
nonAamMmu

BknroyeHue/ BoikniovyeHue

[Tocne nmoAKknw4YeHUda K ceTu
CEHCOpPHbLIN nNnporpammaTtop
MHMUManusanpyeTca npumMepHo 1
cekK., Npexae 4Y4emM OH roToB K
aKcnnyaTawumu.

Mocne BKMKYEHMA BCE OUCNIIEN
ropat npummepHo 1 cek. llo
NCTEYEeHUN 3TOro BPEMEHM BCE
ANCNNEen racHyT WU nporpammartop
nepexoauT B peXum OXXuaaHua.

e KocHutecb kHonkun BKI/
BbIKJ1 1, 4yTOObI BKHOYUTL
nporpammarop.

Paspaetca 3BykoBon curHan. Ha
ancnnesax HarpesaTeribHbIX Moren
n TanMepa ropat CUMBOSbI 2 (-).

OnNekKTpOHUKA OocTaeTcCsH
aKTUBMPOBAHHOW B TeyeHun 1
MUHYTbI NOcne BkNoveHus. Ecnu B
TE€YeHUN 3TOr0 BPEMEHMU He
npomcxoanT BblbOopa
HarpeBaTeNnbHOro MNONs UMK
Tanmepa, nporpammartop
aBTOMaTUYECKM OTKITHOYaeTCA.

Ecnn kakoe-nnbo none ropsdee,
BbicBeTUTCA cumBon H, 3.

Ecnu Gbina akTuBMpoBaHa
OGnoknpoBKa OT AeTel, TO BO BpeEMS
BKNYEHNSa Ha Aucnnee
BbicBeTUTCS cumBorn Lo, 4 (locked
- 3abnokunpoBaHo) (cMm.
BrnoknpoBka KHONOK).

MocpeactBoM BO3OEWCTBUA Ha
kHonky BKJ1/ BbIKJ, 1 npwu
BKMIOYEHHOM nporpammartope,
HarpeBaTeNIbHYIO MOBEPXHOCTb
MOXHO B NOOMN MOMEHT
BbIKMIOYNTb. OTO AENCTBUTENBHO
[axxe Npu BKNIOYEHHONM BNOKMpoBKe
oT AeTen.
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The ON/ OFF key 1 has always
priority in the switch-OFF function.

When the control is ON it
automatically switches-OFF after 1
minute if no cooking zone or select
key has been operated within this
period of time.

If a cooking zone has been selected
with heating level 0, in 10 seconds it
will be deactivated.

If the diameter of the utensil’s
bottom is less than 12 cm, or it does
not have ferromagnetic properties,
i. e. can not be heated on induction
hob, on the display of the
corresponding heating field will
blink symbol 2, “.

Switching a cooking zone ON
and OFF

If the control is ON the respective
cooking zone can be selected by
operating a cooking zone select
keys 3, 4, 5, 6 or 7 of the
respective cooking zone.

Touching the double zone key, 1/ 11,
you turn ON / OFF the double
heating zone.

System Comfort

For a more comfortable control
during the turning on of a cooking
zoneis setaheatinglevel 5.

By means of the buttons or slider 8
and 9 (+ and -), the increasing and
decreasing the heating level occurs
at the level 5. If you hold the button
8 (+) heating level varies from 5 to
9. If you hold the button 7 (-)
heating level varies from 5to0 0.

When you change a heating level of
the field on the display flashes a
corresponding digit.
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Die EIN/ AUS-Taste, 1 hat in der
Ausschalt-Funktion immer
Vorrang.

Die Steuerung schaltet sich aus
dem Ein-Zustand nach 1 Minute.
selbsttatig aus, wenn in dieser Zeit
keine Kochzone aktiviert oder eine
Selekttatste betéatigt wurde.

Wenn eine Kochzone mit
Kochstufe 0 ausgewahlt wurde, in
10 Sekunden schaltet sie aus.

Wenn der Durchmesser des
Geschirrbodens weniger als 12 cm
betragt oder das Geschirr Uber die
ferromagnetische Eigenschaften
nicht verfigt bzw. auf dem
Induktionskochfeld nicht erw&rmt
werden kann, wird auf dem Display
der entsprechenden Kochzone das
Symbol 2,Y blinken.

Einschalten/ Ausschalten einer
Kochzone

Wenn die Bedienung der
Kochplatte eingeschaltet ist, kann
die beliebige Kochzone durch das
Berlhren auf die Wahltaste der
entsprechenden Kochzone 3, 4, 5,
6 oder 7 eingeschaltet werden.
Durch Beruhren der
Doppelzonentaste, 1 / Il schalten
Sie die Doppelheizzone EIN/AUS.

System Comfort

Fir noch komfortablere Bedienung
wahrend der Einschaltung einer
Kochzone wird die Leistungsstufe 5
aufgestellt.

Mittels der Tasten oder
Schieberegler 8 und 9 (+ und -)
Leistungsreduzierung bzw.
Leistungssteigerung geschieht ab
der Stufe 5. Bei langem Dricken
der Taste 8 (+) andert sich die
Leistung von 5 bis 9. Bei langem
Driicken der Taste 7 (=) andert sich
die Leistung von 5 bis 0.

Bei der Leistungsédnderung der
Kochzone blinkt auf dem Display
die entsprechende Ziffer.

FR

La touche ON/ OFF, a toujours la
priorité dans I'arrét d’'une fonction.

Le panneau de command s'éteint
automatiquement aprés 1 minute,
si pendant ce temps aucun zone de
cuisson ou aucun touche de
sélection n'a été activé.

Si une zone de cuisson a été
sélectionnée avec un niveau de
chauffage 0, pendant 10 secondes,
elle seradésactivée.

Sile diamétre du fond de l'ustensile
est inférieur a 12 cm, ou s’il ne
posséde pas de propriétés
ferromagnétiques, cet ustensile ne
pourra pas étre chauffé sur la table
de cuisson induction, et sur
I'affichage de la zone de chauffage
correspondante, clignotera le
symbole 2,~.

Activation et désactivation d'une
zone de cuisson

Si le panneau de commande est
activé, les quarte zones de cuisson
peuvent étre sélectionnées en
appuyant les touches de sélections
3,4,5,60u 7 respectives.

Toucher le bouton de double zone, |
/ I, active / désactive le zone de
chauffage double.

Systéme Confort

Pour un contréle plus confortable a
I'allumage d’'une zone de cuisson,
le chauffage est réglé au niveau de
5.

A l'aide des boutons ou contréle de
curseur 8 et 9 (+ et -),
'augmentation et la diminution du
niveau de chauffage commencent
au niveau 5. Si vous maintenez le
bouton 8 (+), le niveau de chauffage
augmentera de 5 a 9. Si vous
maintenez le bouton 7 (=), le niveau
de chauffage diminuerade 5a 0.

Lorsque vous faites varier le niveau
de chauffage d’'une zone de cuisson
sur 'affichage de la zone clignotera
un chiffre correspondant.

RU

KHonka BKIJ1/ BbIKM, 1 umeer
NPUOPUTET NP BbIKITHOYEHWMN.

MporpammaTop aBTOMaTUYECKMU
BbIKO4aeTcs Yepe3 1 MUH., ecnu
3a 3TO0O BpemMs He 6bino
aKTUBMPOBAHO HMKAKOE Mone wunu
Kakasi-nmbo KHonka Bblbopa.

B cnyyae ecnu none BbibpaHo, HO
HaxoguTcs B nonoxenun 0, yepes
10 cek. npoucxoouT AeakTuBaumsi
nons.

Ecnu gnameTp AHa nocyabl
MeHblwe 12 cM MNM OHa He
obnapaet deppoMarHUTHbIMMU
CBOMCTBaMWU, T. €. HE MOXeT ObITb
HarpetTa Ha WHAOAYKLUMOHHOWM
NOBEPXHOCTU, TO Ha Aucnnee
COOTBETCTBEHHOTO
HarpeBaTenbHoOro nonsa o6yaer
Muratb cumBon 2, “.

BknwoyeHue/ Bbliknwo4vyeHuUue
HarpeBaTesibHOro nons

Korga ynpaBrneHue noBEPXHOCTbIO
BKNto4YyeHoO, nwowbdoe
HarpeBaTefibHOE Nosie MOXeT ObITb
BKNIOYEHO KacaHWeM KHOMKMU
BblOOpa COOTBETCTBYOLLENO MNOss
3,.4,561mn7.

KOCHYBLINCb KHOMKW OBOWHOTIO
nong, 1/ I, Bknounte/ oTknoumTe
[OBOWHOE rore Harpesa.

Cucrtema Comfort

Onsa 6onee KOMPOPTHOTO
ynpaeneHns BO BPEMsi BKIOYEHUS
HarpeBaTenbHOro nons
yCTaHaBMNMBaETCs CTeneHb Harpesa 5.

Mpn BO3OENCTBUM Ha KHOMKU WNn
cnarvigep 8 n9 (+ n-) ysenmyeHuve u
YMEHbLUEHNe cTeneHu Harpesa,
npoucxoaut ¢ ypoBHA 5. [lpwu
yoepXaHun kHorkn 8 (+) creneHb
HarpeBa MeHsieTCs B npeaenax oT 5
0o 9. Mpu yoepXaHun kHomku 7 (=)
CTeneHb HarpeBa MeHseTCs B
npegenaxor5100.

I'Ip|/| M3MEHEHNUN CTENEHN Harpesa
nornd Ha Aucnnee HarpeBaTtesibHOro
nona Muraet CoOTBETCTBEHHasd

umcbpa.
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For more comfortable selecting of
the power level for models with
slider control you can set the power
level from 0 to 9 by touching the
required position on the control
panel.

To increase or decrease the power
level, touch the required power level
or slide the finger (+) and left (=) in
therange from01t09.

Rapid turning off a cooking zone

The relevant cooking zone must
already be activated in this case it
shows an indication of the
corresponding heating level.

* Touch the keys 1 and 2 (+
and -) at the same time or
touch the position 0 on the
slider control 3.

The cooking zone turns off
immediately.

Residual heat indicator

If the temperature of the cooking
zone is still high (and a burn risk still
present) after it has been switched
off, the correspondent display for
the zone will indicate the symbol H,
4 (residual heat).

The letter will only switch off when
the burn risk is no longer present
(below 60 °C).
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Fir mehr Komfort bei der Anwahl
der Leistungsstufe bei den
Modellen mit Slider-Bedienung
kénnen Sie die Leistungsstufe von
0 bis 9 bestimmen, in dem Sie die
benétigte Position auf dem
Bedienfeld beriihren.

Um Leistungsstufe zu erhdhen
bzw. zu reduzieren, berlihren Sie
die bendtigte Leistungsstufe oder
gleiten Sie mit dem Finger rechts (+)
und links (=) im Bereich von 0 bis 9.

Sofortiges Ausschalten der
Kochzone

Die Kochzone muss eingeschaltet
sein, dabei leuchtet die Indikation
der entsprechenden
Leistungsstufe.

 Zum Ausschalten driicken
Sie gleichzeitig die Tasten 1
und 2 (+ und -), oder
berlihren Sie auf dem Slider-
Bedienfeld 3 die Position 0.

Die Kochzone schaltet sofort aus.

Restwarmeanzeige

Ist die abgeschaltete Kochzone
noch so heil}, dass man sich daran
verbrennen koénnte, wird auf dem
Display dieser Kochzone das
Restwarme-Symbol H, 4
angezeigt.

Diese Anzeige erlischt erst, wenn
die Temperatur unter 60 °C
gesunken ist.

FR

Pour une sélection plus confortable
du niveau de puissance pour les
modeles avec commande a glissiére,
vous pouvez régler le niveau de
puissance de 0 a 9 en touchant la
position requise sur le panneau de
commande du curseur.

Pour augmenter ou diminuer le
niveau de puissance, touchez le
niveau de puissance requis ou
faites glisser le doigt (+) et la
gauche (-)danslaplagede0a9.

Arrét rapide d'une zone de
cuisson

La zone de cuisson en question doit
étre dans ce cas déja activée et
ayant une indication affichant son
niveau de chauffage.

* Touchezlestouches1et2 (+
und -) simultanément ou
touchez la position 0 sur le
panneau de commande du
curseur 3.

La zone de cuisson s'éteindra
immédiatement.

Indication de chaleurrésiduelle

Si la température de la zone de
cuisson est encore élevée (le risque
de brdlure est encore présent)
aprés avoir été éteinte, I'affichage
correspondant de la zone indiquera
le symbole H, 4 (chaleur résiduelle).

Cette lettre ne disparaitra que
lorsque le risque de brllure n’est
plus présent (moins de 60 °C).

RU

[ns 6onee komdopTHOro Bbidopa
YPOBHS HarpeBa B MoAensx co
cnangepHbiM ynpasneHnem Bl
nMeeTe BO3MOXHOCTb cpasy
BblOpaTb nobon HyXHbIW Bam
ypoBeHb HarpeBa oT 0 go 9,
KacaHMeM HY>KHOrO MOMoXeHMs Ha
WwKane cnanmpgepHoro
nporpammaropa.

YBennyeHne n yMeHblleHne
CTEMNEHM HarpeBa, MPOUCXOAUT Kak
KacaHMeM HY)XHOTO YpPOBHS, TaK U B
PEXMME CKOMBXKEHUS BNpaBo (+) unm
Brneso () B npegenax ot 040 9.

HemeaneHHoe BbliknveHue
nons HarpeBa

Mone HarpeBa OOMXHO GbITb
aKTUBMPOBAHO NpW 3TOM CBETUTCS
nokasaHue COOTBETCTBYIOLLErO
YPOBHS Harpeea.

o [ns OTKNIOYEHUSA HaxXmuTe
OAHOBpPEMEHHO KHoMnkn 1 n 2
(+ n =), nnbo KocHuUTecChb
MWUHUManbHOIo rnonoxeHus 0
Ha WkKane cnangepHoro
nporpammaropa 3.

Mone Harpesa HeMeOneHHo
BbIKITKOYaETCA.

Uugm KaTop OCTaTO4YHOro Tennia

Ecnu BbIkntoYeHHOE None Harpesa
eLle HaCTONbKO ropsiyo, YTO MOXHO
00XeubCsl, Ha COOTBETCTBYIOLLEM
3TOMY MONK gucnnee roput
cumBon H, 4 —octaTo4yHoe Tenno.

OTa uHAuKauma racHeT, ecnu
Temnepatypa onycTunaco Hmke 60

(]

31



EN

Control panels | Bedienblenden

Function Power
Panneaux de commande | lNaHenu ynpaBneHus

-3
s

_ - \|:| H
L

© (7]

g
Di
Fd
T—N
[

Time:
]
]

N [

3 E

o

Use this function to accelerate
heating of the induction cooking
zones. The function Power allows
toincrease power of a heating zone

* Choose a heating level you
need by touching the keys 6
and 7 (+ und-) orslider 8.

1
2 10 7 6
1 3 * Choose by touching the keys
|L Ll — . 1 —4 or 5 a cooking zone you
] H - 1 - [] need.
? L= 71 & -]
| | | | The indication of the heating level of
9 2 10 4 7 6 the corresponding heating zone
blinks.
10 1 3 4 s
£ -] £ Lo

%]E ?ﬁmxmxmx M [
|
9 7 8 6 * Touchthekey9, Power.
10 1 2 3
FL * ForKCT 77...,97... Fl, press
i uRl é -3 @ and hold for 2-3 seconds at
uuuuuuuuuuuuuu . the maximum level.
2 | Fezesesszoes ooooon k
T
9 7 8 6
The display of the corresponding
10 1 2 3 4 cooking zone shows a symbol 10,
Il _LI P. The function Power is
O e DA EG @ activated.
<] E ‘EEEEZZEEEEEEE:E::‘ E ] The function Power function will
be automatically switched off in
9 6 approximately 5 minutes after its

activation. The heating levels of the
cooking zones are returning to the
previous settings.

* To deactivate the function
Power ahead of time, touch
a key of a corresponding
cooking zone and then the
key 9

* For KCT 77...,97... FI, press
2 times on any position of the

10 1 2 5 3 4 slider.
MR é o é - £ o DL Lo The function Power is off.
|=| nnnnnn oooooooooom |=| 1
I_T_‘ 2 I=| LT‘ uuuuuuuuuuuuuuuuu ‘ + I;I U
|
9 7 8 6
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Funktion Power -
Leistungserh6hung

Diese Funktion wird far
Erhitzungsbeschleunigung benutzt.
Die Funktion Power erlaubt die
Leistung der Kochzone mehr als
maximale Stufe 9 zu erhdhen.

e« Wahlen Sie durch Beriihren
der Wahltasten 1 — 4 oder 5
die gewiinschte Kochzone.

Die Leistungsstufeindikation der
entsprechenden Kochzone blinkt.

+ Wahlen Sie mit Hilfe der
Wahltasten 6 und 7 (+ und -)
oder Slider 8 die gewlinschte
Leistungsstufe.

e Berlihren Sie die Wahltaste
9 Power.

« Far KCT 77..., 97... FI
driicken und halten Sie 2-3
Sekunden lang auf der
maximalen Stufe.

Auf dem Display der entsprechen-
den Kochzone erscheint das
Symbol 10, P. Die Funktion
Power ist aktiviert.

Die Funktion Power wird automa-
tisch in ca. 5 Minuten nach ihrer
Aktivierung abgeschaltet. Die
Leistungsstufen der Kochzonen
kehren zu den urspringlichen
Einstellungen zurick.

¢ Um die Funktion Power friih
zu deaktivieren, berlihren Sie
eine Wahltaste der entspre-
chenden Kochzone und
anschliefend die Taste 9.

e FUr KCT 77..., 97... FI
driicken Sie 2 Mal auf eine
beliebige Position des
Schiebers.

Die Funktion Power ist ausge-
schaltet.

FR

Fonction Power (Fonction
Puissance)

Utilisez cette fonction pour
accélérer le chauffage des zones
de cuisson induction. La fonction
Power permet d'augmenter la
puissance d'une zone de chauffage
au-dela du niveau max9.

* Choisissez en appuyant sur
lestouches1—-4ou5lazone
de cuisson dont vous avez
besoin.

L'indication du niveau de chauffage
correspondant a la zone de
chauffage choisie clignote.

* Choisissez un niveau de
chauffage souhaité en
appuyant les touches 6 et 7
(+et-=)oulecurseur8.

* Touchezlatouche 9, Power.

e Pour KCT 77..., 97... FI,
appuyez sur la touche et
maintenez-la enfoncée
pendant 2 a 3 secondes au
niveau maximum.

L'affichage de la zone de cuisson
correspondante montre un symbole
10, P. Lafonction Power est alors
activée.

La fonction Power s’éteindra
automatiquement 5 minutes aprés
son activation. Le niveau de
chauffage de la zone de cuisson
retourne a ses parameétres
précédents.

* Pour désactiver la fonction
Power avant le temps
imparti, touchez la touche de
la zone de cuisson
correspondante, puis la
touche 9.

e Pour KCT 77..., 97... FI,
appuyez 2 fois sur n'importe
quelle position du curseur.

La fonction Power est ainsi
désactivée.

RU

PyHKuua Power — noBbileHne
MOLLHOCTU

[aHHas dyHKUMA umcnonb3yeTtcs
ANA ycKkopeHusa Harpesa. OyHKUMS
Power nossonseTr nogHATb
MOLLHOCTb HarpesaTenbHOro nons
BblLLIE MAKCMMaribHOro ypoBHSA 9.

* Bbibepute Heobxogumoe
none HarpeBa KacaHMem OO
KHonok1—-4wunun 5.

[MokaszaHue cTeneHu Harpesa
COOTBETCTBEHHOIO NOMs MUTaeT.

 Bbibepute HeobGxoanmyto
cTeneHb Harpesa KHomnkamm 6
n7 (+n-)unucnangepom 8

e KocHuTecb A0 KHOMKku 9,
Power.

« Ona KCT 77..., 97... FI
HaXxmuTe v yaepxusaunTe 2-3
CeKkyHAbl Ha MakcumarnbHOM
YypOBHe.

Oucnnein cooTBETCTBEHHOIO MNons
nokasbiBaet cumeon 10, P.
OyHKuMs Power akTMBMpoOBaHa.

OyHKUMA Power aBToMaTuUyecku
OTKIIOMaeTcss NpUMeEpPHO 4epes 5
MUHYT Nocrne ee akTuBauuW.
CteneHn Harpeepa nonen
BO3BpauwatwrTcsH K
nepBoHavasbHbIM yCTAaHOBKaM.

* YT106bl OTKNIOUYNTL (PYHKLMIO
Power JOCpPOYHO,
KOCHUTECb KHONKMW
COOTBETCTBEHHOro nong
HarpeBa, a 3aTeM KHOMKy 9.

« Ona KCT 77..., 97... FI
HaxxmuTe 2 pasa Ha nboe
NnosioXXeHne cnangepa.

OyHKUNG Power OTKNIoYeHa.
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Key lock (child safety feature)

To avoid the undesirable use, the
hob’s control may be blocked.

* Touchandholdthe key 1.

The device emits a beep. The timer
display shows asymbol 2, Lo.

While the lock is engaged, all
operation of the keys is disabled,
with the exception of the OFF key 3.

If the child lock function has been
activated before turning off the hob
then by the next turning on the hob,
the child lock will be activated.

Cancelling the child lock

* Touch and hold the key 1
during 3 seconds.

The device emits a beep. All keys
are unblocked.

Safety shutdown Safety Guard

If you didn’t turn off one or several
cooking zones after use the hob,
then they will turn off automatically
after elapsing a maximal working
time one of them. In this case the
indicators of the corresponding
zones show symbols 4, H.

Power level
Leistungsstufe

Niveau de puissance
YpoBeHb MOLHOCTHU

Default working time (hours)
Standard-Arbeitszeit (Stunden)

Temps de fonctionnement par défaut (heures)
CraHpgapTHoOe Bpems paboThl (HacoB)
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Tastensperre (Kindersicherung)

Zur Vermeidung der
unerwinschten Benutzung, kann
die Bedienung des Kochfeldes
gesperrtwerden.

¢ BertUhren und halten Sie die
Taste1.

Dabei erklingt ein Signalton. Auf
dem Display wird das Symbol 2, Lo
angezeigt.

Solange die Bedienung gesperrt
ist, sind alle Funktionen blockiert,
jedoch kann das Kochfeld mittels
der Taste 3 ausgeschaltet werden.

Wenn die Kindersicherung vordem
Ausschalten des Kochfeldes
aktiviert wurde, wird diese Funktion
beim néachsten Einschalten des
Kochfeldes weiter aktiv bleiben.

Tastensperre aufheben

e Berilhren Sie die Taste 1 und
dricken Sie darauf 3
Sekundenlang.

Dabei erklingt ein Signalton. Die
Sperre auf allen Tasten ist
aufgehoben.

Automatische Abschaltung
Safety Guard

Sollten Sie vergessen, eine oder
mehrere Kochzonen nach dem
Benutzen abzuschalten, so werden
die Kochzonen nach Ablauf der
maximalen Einschaltzeit einer von
ihnen automatisch abgeschaltet. In
diesem Fall wird auf den
Indikatoren der entsprechenden

FR

Verrouillage des touches
(fonction de sécurité enfant)

Pour éviter toute activation
accidentelle, le panneau de
commande de la table de cuisson
peut étre verrouillé.

 Touchez et maintenez la
touche 1.

L'appareil émettra un bip. L'écran
de la minuterie affichera un
symbole 2, Lo.

Pendant que le verrouillage des
commandes est activé, toute les
touches de commandes sont
désactivées, a l'exception de la
touche 3.

Si la fonction de verrouillage
commande / sécurité enfant est
activée avant l'arrét de la table de
cuisson, cette fonction restera
activée lors du prochain allumage
de l'appareil.

Annuler le verrouillage des
touches

e Touchez et maintenez la
touche 1 pendant 3
secondes.

L'appareil émettra un bip. Toutes
les touches de commande seront
débloquées.

Arrét de sécurité Safety Guard

Si vous n'avez pas désactivé une
ou plusieurs zones de cuisson
aprés avoir utilisé la table de
cuisson, elles s'éteindront
automatiquement apreés
I’écoulement d’une durée de
fonctionnement maximale, l'une
aprés l'autre. Dans ce cas les

RU

BnoknpoBka KHOMOK (3awwmTta
aeTen)

Bo wnsbexaHune HexenaTtenbHOro
nonb3oBaHUA, ynpaBreHue
NOBEPXHOCTbI MOXET ObiTb
3abnokmpoBaHo.

* KocHutecb n yaepxuBante
KHOMKy 1.

Mpu aTOoM pasgaeTcd 3BYKOBOW
curHan. Ha gucnnee Ttanmepa
BbiCBeYMBaeTcH cumeon 2, Lo.

[lo Tex nop noka ynpaBneHue
3abnoknpoBaHoO, BCe YHKLMUMK
3abnoknpoBaHbl, ogHaKoO
NMOBEPXHOCTb MOXeT ObITb
BbIKITHO4EHa KHOMKOW 3.

Ecnu GnoknpoBka MOBEPXHOCTHU
Obina BKNYeHa nepeqg
OTKIMIOYEHNEM MOBEPXHOCTU, TO
npu creayluwem BKAOYEHUN
NOBEPXHOCTU OGnoknpoBka Oyaet
aKTMBMpOBaHa.

CHsTUe GNTOKMPOBKHU

+ KocHuTecb W yaepxuBanTte
KHOMNKY 1 B Te4eHUn 3 CeKyHa.

Mpn aTom pasgaeTca 3BYKOBOW
curHan. Bce kKkHoNkwM
pa3broKMpOBaHbI.

ABTOMaTnyeckoe OTKNKHOYEHUe
Safety Guard

Ecnn Bbl nocne mcnonb3oBaHuA
NOBEPXHOCTbLI HE BbIKITHYUIIN
OOHO MUNU HECKONbKO
HarpeBaTenbHbIX MOMIEN, TO MO
NCTEYEeHUN MaKCUManbHOTO
BPEMEHW BKNKOYEHNS 0QHOr0 U3 HUX
nMonsa BbKNYyatwTcsHA
aBTOMaTM4yecku. B aTom cnyyae Ha

Kochzonen das Symbol 4, H indicateurs des zones wuHOMKAToOpax COOTBETCTBYHLLMX
erscheinen. correspondantes afficheront les nonen noasutcs cumeon4, H.
symboles 4, H.
1 2 3 4 5 6 7 8 9
8 8 8 4 4 4 2 2 2
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Timer function
Using the timer function

* Choose the cooking zone you
need, for example 1 by
touching the corresponding
key.

+ Setaheating level you need.

The display 2 shows the blinking
indication of the heating level.

* Turn on the timer for the
acivated cooking zone by
touching the key 3 (skip this
step for the models with ring
power slider).

On the timer display 4 blinks
statement 30.

+ Select the cooking time
between 0 to 99 minutes by
touching the timer buttons 5
or 6 (+ or -=). Touch and hold
down the keys 5 or 6 (+ or -)
to scroll the time setting.

The decimal point 7 of the relative
cooking zone blinks. It informs that
timer has been activated.

Note that the timer function applies
to the selected cooking zone only.
After timer duration finished
cooking zone will off automatically.
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Funktion Timer
Aktivierung des Funktion Timer

» Wabhlen Sie eine gewiinschte
Kochzone, z.B. 1, durch
Betatigen der
entsprechenden Taste ein.

» Wabhlen Sie eine gewinschte
Leistungsstufe.

Sie wird auf dem entsprechenden
Display 2 angezeigt.

» Schalten Sie den Timer der
aktivierten Kochzone mit der
blinkenden Anzeige durch
Berihren die Taste 3 ein
(diesen Schritt (liberspringen
fir die Modelle mit Ring-
Regler).

In der Timer-Anzeige 4 blinkt die
Zahl 30.

* Mit Hilfe der Timer-Tasten 5
oder 6 (+ oder —) wahlen Sie
die Zubereitungszeit im
Intervall zwischen 0 und 99
Minuten. Far die
Beschleunigung der
Zeiteinstellung halten Sie die
Timer-Tasten 5 oder 6 (+
oder-) gedriickt.

Der Leuchtpunkt 7 leuchtet auf dem
entsprechenden Display auf, und
informiert Gber die Aktivierung des
Timers.

Die Funktion Timer bezieht sich nur
auf die gewéhlte Kochzone. Nach
Ablauf der eingestellten Zeit
schaltet die Kochzone automatisch
aus.

FR

Fonction minuterie

Utilisation de la fonction de
minuterie

e Choisissez la zone de

cuisson que vous souhaitez,

par exemple 1, en appuyant

sur latouche correspondante.

+ Réglez le degré de chauffage
souhaité.

L'indication du niveau de chauffage
clignote sur l'affichage 2.

* Démarrer la minuterie de la
zone activé avec une
indication clignotante en
appuyant sur la touche 3
(ignorez cette étape pour les
modéles avec anneau
régulateur).

Sur l'affichage de la minuterie 4
clignote le numéro 30.

» Sélectionnez le temps de
cuisson dans l'intervalle entre
0 et 99 minutes en touchant
les touches de minuterie 5 ou
6 (+ ou -). Pour accélérer le
réglage de I'heure, appuyez
sur les boutons de la
minuterie 5 ou 6 (+ ou -) et
maintenez-les enfoncés.

Le point de décimale 7 de la zone
de cuisson relative s’active. Il
informe que la minuterie est en
marche.

La fonction Minuterie ne fait
référence qu'a la zone de cuisson
sélectionnée. Une fois la durée
définie écoulée, la zone de cuisson
est désactivée automatiquement.

RU

PYyHKUMA Tanmep
BkntoyeHue hbyHKUMM Tanmep

* Bbibepute HyxHOe none
Harpesa, Hanpumep 1,
KacaHuewm A o
COOTBETCTBYHOLLEN KHOTMKW.

e YcTaHOBUTE Xermaembli
YPOBEHb MOLLIHOCTW.

[MokasaHue ypoOBHS MOLLHOCTMU
MUraeT Ha gucnnee 2.

s Bkniwouyute Tanmep
aKTMBUPOBAHHOIO nons c
MUTalLWen MHOuKaumnemn
KacaHmemM OO0 KHOMKW 3
(mponnycmume amom wae
0nsi moOeriell ¢ Kpy208biM
crnatdepHbIM yripasrieHuem).

Ha gucnnee Tanmepa 4 mwuraet
nokasaHue 30.

e C nomoLubto KHOMoK 5 nnun 6
(+ wnn -) BbIGepuTe Bpems
NPUroTOBNEHUSA B NHTEpBane
mexgy 0 n 99 muH. Onsa
YCKOPEHUSA yCTaAaHOBKM
BpeMeHN Ha Tanmmepe
yaoepxuBanTe KHOMkn 5 nnm 6
(+nnun-).

3aropaeTtca U Muraet curHanbHas
TOYyka 7 y COOTBETCTBEHHOTO
auncnnes, nHgopmupyowas ob
akTMBauumn Tanmepa.

PyHKUMA TamMep BKMAKYUTCA
aBTOMaTUYECKMN M OTKIHOUUT TOSMBKO
BblOpaHHOE HarpeBaTernibHoe nosne
Mo UCTEYEHMIO 3a4aHHOIO BPEMEHM
none oTKMYNUTCS.
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The timer can be set for multiple
fields simultaneously. At the same
time, the display will show the
smallest of the set times. Decimal
point 1 of this field is flashing. In
other fields that have activated
timer function, signal points are lit
and not blinking.

Using the timer as a minute
counter

When the timer function is not
programmed, the timer display can
be used simply to minute counter.

After elapsing time it emits a sound
signal, which can be turned off by
touching any key.

When the displayed time elapses,
the cooking zone will be not turned
off.

Setting the minute counter

When the unit is off:

* Turn on the minute counter by
touching the key 2 (skip this
step for the models with ring
power slider).

On the minute counter display 3
blinks statement 01 or 30 (minutes).

* Usethe 4 (+) and 5 (-) keys
to set the required time to be
counted back.

The minute display 3 flashes 5
times, indicating that the time has
been set.

After the countdown the minute
counter emits a sound signal during
30seconds..

+ Stop the signal of minute
counter by touching any key.
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Der Timer kann fir mehrere
Kochzonen gleichzeitig eingestellt
werden. Dabei wird in der Anzeige
die kurzere von den eingestellten
Zeiten angezeigt. Der Signalpunkt
1 der betroffenen Kochzone blinkt.
Bei den anderen Kochzonen, bei
deren der Timer auch aktiviert ist,
leuchten die Punkte ohne zu
blinken.

Funktion Timer als Kiichenuhr

Wenn diese Funktion fir keine
Kochzone gewahltist, kann sie als
gewodhnliche Kiichenuhr verwendet
werden.

Nach Ablauf der eingestellten Zeit
erklingt ein Signalton, das durch
BerUhrung einer beliebigen Taste
abgeschaltet werden kann.

Wenn die eingestellte Zeit
abgelaufen ist, schaltet die
Kochzone nicht ab.

Einstellen der Kurzzeitweker
Wenn das Gerét ausgeschaltet ist:

+ Schalten Sie den
Kurzzeitwecker ein durch
Berihren die Taste 2 (diesen
Schritt (Gberspringen fir die
Modelle mit Ring-Regler).

Auf dem Kurzzeitwecker-Display 3
blinkt die Anzeige 01 oder 30
(Minuten).

* Mit Hilfe der Kurzzeitwecker-
Tasten 4 (+) und 5 (-) stellen
Sie die gewlinschte Zeit ein.

Die Minutenanzeige 3 blinkt
funfmal und zeigt damit an, dass die
Uhrzeit eingestellt wurde.

Wenn die eingestellte Zeit abgelaufen
ist, ertont ein etwa 30 Sekunden
langes Signal.

« Zum vorzeitigen Abschalten
des Signals berihren Sie
einfach beliebige Taste.

FR

Une durée de minuterie différente
peut étre définie pour chacune des
zones de cuisson simultanément.
L’écran affichera dans un premier
temps, la plus petite des durées
réglées. Le point de décimal 1
clignote prés de lindicateur de la
zone de cuisson correspondante.
Prés des autres indicateurs de
zones de cuisson en fonction
mutinerie, seront affichés les points
de décimal correspondant 7, mais
ne clignotant pas.

Utilisation de la minuterie en
tant que compteur de minute

Lorsque la fonction de minuterie
n'est pas programmée, la minuterie
I'affichage peut étre utilisée
simplement comme compteur de
minute.

Aprés que le temps se soit écoulé,
I'appareil émet un signal sonore, qui
peut étre désactivé en touchant
n'importe quelle touche.

Lorsque le temps affiché s'écoule,
la zone de cuisson ne s’éteindra
pas.

Réglage du compteur de minute

Lorsque une zone de cuisson est
éteint.

* Allumez le compteur de
minute en appuyant sur la
touche 2 (ignorez cette étape
pour les modeles avec
anneau régulateur).

Sur l'affichage du compteur de
minute 3 clignote l'instruction 01 ou
30 (minutes).

« Utilisezlestouches 4 (+) et 5
(=) pour définir la durée que
vous souhaité compter.

L'affichage des minutes 3 clignote 5
fois, indiquant que I'heure a été
réglée.

A la fin du compte a rebours, le
compteur de minute émet un son
signal pendant 30 secondes.

* Arrétez le signal du compteur
de minute en touchant
n’importe quelle touche.

RU

Tanmep MOXHO ycTaHaBnMBaTb
ONA HECKONMbKUX nonemn
ogHoBpeMeHHO. [pu aTOM Ha
auncnnee 6ygeTr nokasblBaTbCH
HauMeHbllee U3 YCTaHOBMEHHbIX
Bpemsi. CurHanbHas Touka 1 aToro
nons muraet. Ha gpyrmx nonsix, y
KOTOpbIX aKTMBMpOBaHa (YHKLUSA
TanmMepa, CUrHanbHble TOYKN FOpsIT
He muras.

®dyHKUNA Tanmep B KayecTBe
MUHYTHMKA

Ecnu ata pyHKUMSG He
Mcrnonb3yeTca Ansa onpeaeneHHoro
nons Harpeea, OoHa MOXeT OblTb
mcnonb3oBaHa B KayecTBe
06bIYHOrO MUHYTHUKA.

Mo ncrteyeHUn ycTaHOBMEHHOrO
BpeMeHW pasfaeTtcs 3BYKOBOW
CUTrHan, KoTopbli MOXeT ObiTb
OTKIIOYEeH KacaHumem fo nwbon
KHOMKMN.

Ecnu yctaHoBneHHoOe Ha
MUWHYTHUKE BpeMsi UCTEKaeT, none
HarpeBsa He BbIKINo4aeTcs.

YcTtaHoBKa MWHYTHUKa

HomkHo paboTatb xoTa 6bl OAHO
norne.

s Bknwo4ynte MUHYTHUK
KacaHMemMm [0 KHOMkKun 2
(mponycmume samom wae
0nsa mooleneli ¢ Kpy2o8biM
cratidepHbIM yripasrieHuem).

Ha aucnnee MnHyTHUKa 3 3amuraet
nokasanue 01 nnu 30 (MUHyT).

+ KHonkamun 4 (+) n 5 (-)
yCTaHOBUTE Xenaemoe
Bpems.

Oucnnen MuHyTHWKa 3 muraet 5
pas, nokasblBasi, 4To Bpems 6bino
yCTaHOBIEHO.

MNocre oKoH4YaHWs1 yCTaHOBNEHHOTO
BPeMeHW MUHYTHUK uspaer
3BykoBoW curHan B TeyeHun 30
CeKyHA.
* Boknto4yunte curan
MWHYTHUKa KacaHuem [o
06O KHOMKMW.
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Deactivating the minute counter
function

When the set time has elapsed, an
acoustic signal is emitted for two
minutes.
+ To stop the sound signal
touch any key.

To interrupt the minute counter,
proceed as follows:

» Touch the minute counter key
1 (skip this step for the
models with ring power
slider).

* Press the 2 (-) key to reset
the time.

Rapid deactivation of the minute
counter

» Touch the minute counter key
1 (skip this step for the
models with ring power
slider).

* Touchthe 2 (-)and 3 (+) keys
atthe sametime.

The status of all functions
remains as described above.

Barbecue function

When the Barbecue function is
switched on, the food is cooked for
several hours at a temperature
~180 °C. This makes the dishes
surprisingly tender and tasty!

Barbecue mode only works on the
leftdouble field.

The right double field can be
activated for the Teppan Yaki
mode.
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Abschalten der Kurzzeitweker-
Funktion

Wenn die eingestellte Zeit
abgelaufen ist, ertdént ein etwa 2
Minuten langes Signal.
* Zum vorzeitigen Abschalten
des Signals berihren Sie
einfach beliebige Taste.

Zum vorzeitigen Abbrechen der
Kurzzeitwecker-Funktion:

e Berihren Sie die
Kurzzeitwecker-Taste 1
(diesen Schritt (iberspringen
fiir die Modelle mit Ring-
Regler).

e« Setzen Sie die Zeit durch
Gedrickthalten der Taste 2
(=) auf Null zurtck.

Sofortiges Ausschalten der
Kurzzeitweker

- Berdhren Sie die
Kurzzeitwecker-Taste 1
(diesen Schritt ((iberspringen
fir die Modelle mit Ring-
Regler).

» Drucken Sie gleichzeitig die
Tasten2 (=) und 3 (+).

Alle anderen Funktionen bleiben
wie oben beschrieben
unverandert.

Barbecue-Funktion

Im Barbecue-Modus werden die
Speisen Uber langere Zeit bei
Temperatur ~180 °C gegart. So
werden die Gerichte Uberraschend
zartund geschmackvoll!

Der Barbecue-Modus funktioniert
nur auf dem linken doppelten Feld.

Das rechte doppelte Feld kann fiir
den Teppan Yaki-Modus aktiviert
werden.

FR

Désactivation de la fonction
compteur de minute

Lorsque le temps réglé s’est
écoulé, un signal sonore est émis
pendant 30 secondes.
* Pour arréter le signal sonore,
touchez n'importe quelle
touche.

Pour interrompre le compteur de
minute, procédez comme suit:

* Touchez la touche compteur
de minute 1 (ignorez cette
étape pour les modeles avec
anneau régulateur).

* Appuyez sur la touche 2 (-)
pour réinitialiser le temps.

Désactivation rapide du
compteur de minute

* Touchez la touche compteur
de minute 1 (ignorez cette
étape pour les modeles avec
anneau régulateur).

* Touchez simultanément les
touches 2 (-)n 3 (+).

L'état de toutes les fonctions
reste comme décrit ci-dessus.

Barbecue

Avec la fonction Barbecue activée
les aliments sont cuits pendant
plusieurs heures a une température
~180 °C. Cela rend les plats
étonnamment tendres et
savoureux!

Le mode Barbecue ne fonctionne
que surle double champ gauche.

Le double champ droit peut étre
activé pourle mode Teppan Yaki.

RU

OTKknrwyeHne hpyHKUUM
MWHYTHUK

Mo ncteyeHUn ycTaHOBMEHHOrO
BpeMeHn B TeyeHun 30 cekyHA
nogaeTcs 3ByKOBOW CUrHan.
* YT1o6bl NpepeaTb 3BYKOBOW
CUTrHan KOCHuTeCb ntobon
KHOMKW.

Ecnu MWUHYTHUK OOJIXKXEeH ObITb
BblKJTOYHEH OO UCTeYeHnqd
YCTaHOBJ1IEHHOIO BpEMEHN:

 KocHuTecb 0O KHOMKM
MUHYTHUKa 1 (npornycmume
amom wae 0na modernel ¢
Kpyaoebim craldepHbIM
yrpaereHuem).

* Ypgepxusas KHonky 2 (=),
cbpocbTe ycTaHOBIEHHOE
BPEMS Ha HOfb.

HemepneHHoe OTKNI4YeHUue
MMHYTHMKA

* KocHutecb A0 KHOMKMN
MUHyTHUKa 1 (npornycmume
amom wae 0nd9 moodeneld ¢
Kpyeog8biM crialidepHbIM
yrpaerneHuem).

* OQHOBPEMEHHO KOCHUTECH
KHOMKOK 2 (—) 1 3 (+).

Bce apyrue ¢pyHKUuuM ocrarorcs,
KakK onMcaHoO Bblle,
HEU3MEeHHbIMM.

Pexxum Bap6ekro

B pexnme Bbapbeki 6nwpga
TomMATcA npy Temnepartype ~180 °C
HeCKOornbKo YacoB. Tak gocTuraercs
HeBeposATHAA COYHOCTb, MSFKOCTb
W BKYC NIOBUMbIX NpoAYyKTOB!

Pexxum Bapbekto paboTtaeT Tonbko
Ha NeBoM ABOMHOM MNore.
lMpaBoe ABOMHOE Nofe MOXET ObITb

aKTMBUPOBAHO ANdA pexumma
TennaH-Aku.

41



42

£

nnnnnnnnnnnnnnnnnn
uuuuuuuuuuuuuuuuuu

EN

To activate the Barbecue mode,
press and hold the function key F, 1
for approx. 5 seconds. The indicator
will illuminate and the displays will
show b and q. The heating level will
be automatically adjusted.

To switch off the Barbecue mode,
press and hold function key F for
approx. 5 seconds. The indicator will
go out.

Teppan Yaki function

Teppan Yaki is a Japanese way of
frying food on a special tray, which is
called Teppan Yakiin Japanese.

In Teppan Yaki mode, the dishes
are heated to approximately 230 °C.
Due to the high temperature, the
intensity and speed of processing of
products increase, which allows
them to maintain their beneficial
properties and bright taste.

Teppan Yaki mode works only on
the right double field.

To activate the Teppan Yaki mode,
press and hold the function key F, 2
for approx. 5 seconds. The indicator
will illuminate and the displays will
show b and q. The heating level will
be automatically adjusted.

To switch off the Teppan Yaki mode,
press and hold function key F, 2 for
approx. 5 seconds. The indicator will
goout.
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Um den Barbecue-Modus zu
aktivieren, halten Sie die

Funktionstaste F, 1 ca. 5 Sekunden
lang gedrickt. Die Anzeige leuchtet
auf und die Displays zeigen b und
q. Die Heizstufe wird automatisch
angepasst.

Um den Barbecue-Modus
auszuschalten, halten Sie die
Funktionstaste F, 1 ca. 5 Sekunden
lang gedrtckt. Der Indikator wird
erléschen.

Teppan Yaki Funktion

Teppan Yaki ist eine japanische
Art, Lebensmittel auf einem
speziellen Blech zu braten, welches
auf Japanisch den Name Teppan
Yakitragt.

Im Teppan Yaki-Modus werden die
Gerichte auf ungefdhr 230 °C
erhitzt. Aufgrund der hohen
Temperatur nehmen die Intensitat
und Geschwindigkeit der
Verarbeitung der Produkte zu,
wodurch sie ihre vorteilhaften
Eigenschaften und ihren hellen
Geschmack beibehalten kénnen.

Der Teppan Yaki Modus
funktioniert nur im rechten
Doppelfeld.

Um den Teppan Yaki Modus zu
aktivieren, halten Sie die
Funktionstaste F, 2 ca. 5 Sekunden
lang gedrickt. Die Anzeige leuchtet
aufund die Displays zeigen tund y.
Die Heizstufe wird automatisch
angepasst.

Um den Teppan Yaki Modus
auszuschalten, halten Sie die
Funktionstaste F, 2 ca. 5 Sekunden
lang gedruckt. Der Indikator wird
erldschen.

FR

Pour activer le mode Barbecue,
appuyez sur la touche F, 1 et
maintenez-la enfoncée pendant
environ 5 secondes. L'indicateur
s'allume et les écrans affichent b et
q. Le niveau de chauffage est
automatiquement ajusté.

Pour désactiver le mode
Barbecue, appuyez sur la touche
de fonction F, 1 et maintenez-la
enfoncée pendant environ 5
secondes. L'indicateur s'éteindra.

Fonction Teppan Yaki

Teppan Yaki est une facgon
japonaise de faire frire des aliments
sur un plateau spécial, qui est
appelé Teppan Yakien japonais.

En mode Teppan Yaki, les plats
sont chauffés a environ 230 °C. En
raison de la température élevée,
l'intensité et la vitesse de traitement
des produits augmentent, ce qui
leur permet de conserver leurs
propriétés bénéfiques et leur golt
vif.

Le mode Teppan Yaki ne
fonctionne que sur le double champ
droit.

Pour activer le mode Teppan Yaki,
appuyez sur la touche F, 2 et
maintenez-la enfoncée pendant
environ 5 secondes. L'indicateur
s'allume et les écrans affichent t et
y. Le niveau de chauffage est
automatiquement ajusté.

Pour désactiver le mode Teppan
Yaki, appuyez sur la touche de
fonction F, 2 et maintenez-la
enfoncée pendant environ 5
secondes. L'indicateur s'éteindra.

RU

[nsa aktmeaunm pexxuma bap6ekto
HaXMUTe N yaepXuBanTe KHOMKY
dyHKkumn F, 1 B Te4eHUM NnpumMepHo
5 cekyHf. 3aroputcsa uHgukaTop, a
Ha aucnnesax otobpassaTcs CUMBO-
nbl b v q. YpoBeHb HarpeBa perynm-
pyeTcs aBTOMaTUYECKN.

[ns otkntodeHns pexnma bapbe-
K0, HOXXMUTE M yaepxunsante QyHK-
unoHanbHyto kHonky F, 1 B Te4yeHnn
npumepHo 5 cekyHa. WHankaTop
noracHer.

Pexum TennaH-Akun

TennaH-AKU — AMNOHCKUI crnocod
NPUroTOBNEHUs eabl Ha cneuunanb-
HOM MeTasfM4eckoM fncTe, KoTo-
pbIA MO-AMNOHCKM M Ha3blBaeTcs
TennaH-5ku.

B pexume TennaH-Aku nocyna
pasorpeBaeTcsl NpUMEpPHO OO0 TeM-
nepatypbl 230 °C. bnarogaps Bbico-
Kou TemnepaType, MHTEHCUBHOCTb
N CKOPOCTb 06paboTKM NpOayKTOB
BO3pacTaloT, 4YTO MNO3BONSeT UM
COXpaHATb CBOM MOfie3Hble CBO-
NCTBa N APKUN BKYC.

Pexnm TennaH-Akn pabGoTaer
TOJbKO Ha NPaBoOM ABOWNHOM Mnore.

Ons aktuBauuun pexuma TennaH-
AKn HaxXmMute M yoepxuBanmte
dyHKUMOHanNbHY kHornky F, 2 B
TEYEeHUN NPUMEPHO S5 CeKyHA.
3aroputca mHouMkKatTop, a Ha
aucnnesx otobpasaTtcs cumsonsl t
my. YpoBeHb Harpesa
perynupyeTcs asToMmaTuyeCcKu.

[na otkntoveHns pexxmuma TennaH-
AKnN, HaxXMuTe n yaepxumsanTte
dyHKUMOHarnbHyto kHonky F, 2 B
TevyeHUn npumMepHo 5 cekyHa. NHam-
KaTop noracHer.

43



44

EN

CARE AND
MAINTENANCE

When one makes use of heating
elements, we advise receptacles
with flat bottom having same
diameter or lightly higher than
that of the hot area.

Avoid overflows of liquid, therefore
when boiling has happened, or in
any case when liquid is heated,
reduce the heat supply.

Don'tleave the heating elements on
without receptacles on the top or
with void pots and pans.

In the event of even a slight
fracture on the cooking surface,
disconnect the electric power
supply immediately and contact
to the service centre.



DE

PFLEGE UND
WARTUNG

Fiir den Gebrauch des
Kochfeldes empfehlen sich
Toépfe mit geradem Boden und
gleichem oder nur wenig
gréoBRerem Durchmesser.

Vermeiden Sie das Uberlaufen von
Flissigkeiten, indem Sie nach
Erreichen des Siedepunkts oder
Erhitzen der FlUssigkeit die
Warmezufuhr zuriick-schalten.

Lassen Sie die Heizelemente nicht
ohne Topf oder mit leeren Tdpfen
eingeschaltet.

Sobald ein RiB in der Oberflache
sichtbar wird, ist das Gerat sofort
vom Versorgungsnetz zu trennen
und melden Sie sich in das
Servicezentrum.

FR

ENTRETIEN ET
MAINTENANCE

Lorsqu’ on utilise les zones de
cuisson induction, il est
conseillé d’utiliser de récipients
a fond plat de méme diamétre ou
légérement plus grand que le
diamétre de lazone de cuisson.

Evitez les débordements de liquide,
donc lorsque |'ébullition
commence, ou lorsque le liquide est
trés chaud, réduisez le niveau de
chauffage.

Ne laissez pas les zones de cuisson
activée sans un récipient dessus ou
avec des pots et des casseroles
vides.

En cas de légeére fracture sur la
surface de table de cuisson,
débrancher I'alimentation
électrique immédiatement et
contactezle centre de service.

RU

OBCNNYXWBAHUWE U
yxon

PekomeHayeTcAa npumeHeHue
nocyabl ¢ NIOCKAM AIHOM WU pas-
MepoM OAMHAKOBLIM UNU NULLb
He3HauYuTeNnbHO OonbwXM, Yem
camo HarpeBaTefibHoe norne.

N3berante yberaHusa XmgkocTtw,
yMeHbLUas No Mepe ee 3akmnaHus
cTeneHb HarpeBa HarpeBaTeribHOro
nons.

He ocTtaBnsaAnTe BKIIOYEHHbIM
HarpeBaTtenbHoe none 6e3 nocyapl
M CO CTOsILEN Ha HEM MNyCTON
nocynomn.

B cny4ae, ecnu Bbl 3ametute
[axke He3HAYUTENbHYIO TPeLUHY
Ha CTEeKI0-KepaMnyeckom nosep-
XHOCTU, TOTYaC OTKNK4YUTE
BapOYHY NOBEPXHOCTb OT 3MeK-
TpoceTun n obpaTutTechb B cepBuUC-
HbIN LEHTP.
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Maintenance

First of all remove stray food bits
and grease drops from the cooking
surface with the special scraper.
Then clean the hot area as best as
possible using non-agressive
detergent then rinse again with
water and dry with a clean cloth.

Pieces of aluminum foil and plastic
material which have inadvertently
melted or sugar remains or highly
sacchariferous food have to be
removed immediately from the hot
cooking area with the special
scraper to avoid any possible
damage to the surface of the top.

In any case ,do not use for this
purpose wash cloths or rough cloth.
Do not use chemical reagents or
acid cleaners.

Cyclicinspection

Besides the current maintenance,
the user should ensure:

* Alternate check and
maintenance of cooking hob,

* Cyclic inspection by the
customer service once in two
years after the warranty has
expired,

* Repairoffaults.

Note. Care and servicing as well
as all kind of reparations are to be
carried out by authorized
personnel only.



DE

Instandhaltung

Vor allem Essensreste und
Fettspritzer von der
Kochoberflache mit einem Schaber
entfernen. Danach die warme
Flache so gut wie mdglich mit nicht-
aggressiven Reinigungsmitteln
saubern, dann mit Wasser
abwaschen und mit einem
sauberen Lappen trocknen.

Spuren von Aluminiumfolie,
Plastikgegenstanden, Zucker oder
stark zuckerhaltigen Speisen
muissen sofort von der warmen
Kochflache mit einem Schaber
entfernt werden um mdgliche
Schaden der Plattenoberflache zu
vermeiden.

Auf keinen Fall die grobe
Schwamme oder Scheuerlappen
verwenden; den Gebrauch von
aggressiven chemischen
Reagenten oder Fleckenreinigern
vermeiden.

Periodische Besichtigung

AuRer den laufenden
Wartungsarbeiten ist der Benutzer
zu folgenden Tatigkeiten verpflichtet:

+ Periodische Uberpriifung und
Wartung von Kochfeld,

e Nach Ablauf der
Garantieperiode jede zwei
Jahre das Kochfeld vom
Kundendienst durchsehen
lassen.

+ Beseitigung von entdeckten
Stérungen.

Anmerkung. Alle oben
angefiihrten Einstell- und
Nachstelltatigkeiten, sowie
Reparaturen miissen durch eine
Kundendienststelle oder einen
autorisierten Installateur
durchgefiihrt werden.

FR

Entretien

Tout d’abord, retirez les morceaux
de nourriture parasites et les
gouttes de graisse de la surface de
cuisson avec le racloir spécial.
Nettoyez ensuite la zone chaude le
mieux possible en utilisant un
détergent non agressif, rincez a
nouveau a l'eau et séchez avec une
serviette propre.

Les morceaux de papier
d’aluminium ou de matiére
plastique ayant fondu par
inadvertance, les restes de sucre
ou d’aliments a forte quantité de
sucre doivent étre retirés
immédiatement de la surface de
cuisson a chaud a l'aide d’un racloir
spécial — il s’agit d’éviter tout
agression possible de la surface.

Dans tous les cas, ne pas utiliser
pour le nettoyage, des
débarbouillettes ou des chiffons
rugueux. N'utilisez pas de produits
réactifs chimiques ou de nettoyants
acides.

Maintenance périodique

En plus de la maintenance
courante, 'utilisateur doit s'assurer:

« Vérification et entretien
alternés des éléments et des
ensembles de la table de
cuisson,

* Inspection périodique par le
service aprésune fois tous les
deux ans apres I'expiration de
la garantie.

« Elimination des défauts
détectés.

Remarque. Les entretiens et les
maintenances ainsi que toutes
sortes de réparations doivent
étre effectués par un personnel
qualifié uniquement.

RU
Yxon

Mpexpe Bcero yganutb C
NOBEPXHOCTU CKpebKoM ocTaTku
MULLK W Kannu xupa, 3aTem TENMyto
NOBEPXHOCTb OMUCTUTL candeTKon
C MPUMEHEHNEM He arpecCuBHbIX
MOIOLLMX CPeACcTB, OOMbITb YNCTOM
BOZOW N NPOTEPETL HACYXO YNCTON
MSITKOW TPSIMKON.

Cneabl antoMMHMEBON ONbrK,
nnacTuka, caxapa uMnwu
caxapocojgepXxawen nuwu
OOMNXHbl ObITb HEMEANEeHHO
yAaneHbl cKpebkom ¢ eLé TEnon
NOBEPXHOCTU, 4YTOObLI n3bexartb
BO3MOXHbIX MOBpPEXOEHUM
NMOBEPXHOCTW.

Hwn B koem crny4yae He ncnonb3ymnte
ANa 3TUX uenen Mo4vanku unu
rpryboie Tpsanku. W3berante
NPUMEHEHUS XMMUYECKN aKTUBHbIX
N KMcnotocodepKalnx YMUCTALLMX
cpencTs.

Mepnoanyvecknin ocMoTp

KpoMe onepauuii cBsi3aHHbIX C
TEeKYLWNM YyXOA4OM 3a BapO4YHOM
NMOBEepPXHOCTLI0, Crieayer:

s [lpounsBognuTH®LBL
nepuognvyeckne npoBepKu
MCNPaBHOCTU OpPraHoB
ynpaBneHna n paboyux
Yy3nN0B Bapo4YyHOMNM
NMOBEPXHOCTH,

* [locne ncrteyeHnsa cpoka
rapaHTum, no KpamnHem mepe
OOMH pas3 B ABa roaa, criegyet
NOPY4YUTb CEPBUCHOMY
LEHTPY NpoBeAeHune
TEeXHUYecKoro ocmoTpa
BapOYHON MOBEPXHOCTY,

« YcTpaHsaTb 0GHapyXeHHble
HencnpaBHOCTM.

MpumeyaHne. Bce peMOHTbI U
onepauyuvum no perynupoBke,
OONXHbI NPOU3BOAUTLCS
CEepBUCHBIM LEHTPOM MNHU
MOHTEpOM, obnagavwunm
cooTBeTCTBYlLWeEWN
kBanudukaumen.
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Attention! The user is
responsible for good working
order and correct operation of
the appliance. If the customer
service is called because of an
operating mistake, the
servicing costs are carried by
the user even if the warranty is
still valid.

Damages caused by non-
observance of the given
instruction are not
approved.

In case of adamage:

Disconnect the appliance
from the power supply,

Contact the Customer Centre
or another authorized
organisation to order the
servicing
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FR

Achtung! Der Benutzer ist fir
den einwandfreien Zustand
des Gerats und die
fachgerechte Benutzung
verantwortlich. Wenn der
Kundendienst wegen eines
Bedienfehlers gerufen wird, ist
der Besuch auch wahrend der
Garantiezeit kostenpflichtig.

Schaden, die durch
Nichtbeachtung dieser
Bedienungsanleitung
verursacht wurden, werden
nicht anerkannt.

Attention! L'utilisateur est
responsable du bon
fonctionnement et du bon
usage de l'appareil. Si le
service client est appelé en
raison d'une erreur de
fonctionnement, les frais
d'entretien sont supportés par
I'utilisateur méme si la garantie
esttoujours valide.

Les dommages causés par
le nonrespect de
I'instruction donnée ne sont
pas acceptés.

Beijeder Stérung:

Stromversorgung
abschalten,

Die Notwendigkeit der
Reparatur melden (Service-
Center bzw. eine andere
Organisation, die
entsprechende Rechte hat).

En cas de dommage:

Débrancher l'appareil de
I'alimentation électrique,

Contacter le centre de service
clientéle ou un autre
organisme agréeé pour le suivi
de l'entretien.

RU

BHumaHue! lNonb3oBartens
oTBevaeT 3a bGesynpeyHoe
cocTosaHMe npubopa u
npaBunbHoe obCnyXuBaHUe.
Ecnu no npumuynmHe
HenpaBUWINbHOTO
obcnyxmnBaHua Bbi3blBaeTCH
cnyx6a CepsucHoro LleHTpa,
BbI30B MNMaTHbIN, Aaxe npu
eLLé NenCTBYIOLEN rapaHTUN.

MonomMkKku, KoTophble
Bbi3BaHblI HecobntogeHnem
HacTosiwen UHCTpyKuuun, He
NPU3HaKTCA.

B cnyyae nobon HemcnpaBHOCTH,
cnepyer:

OTKNIOYMTL anekTponuTaHve
BapOYHOW MOBEPXHOCTMU,

3asaBUTb O HEOOXOAMMOCTU
peMoHTa (B CEepBUCHBbIN
LEeEHTPp UNW OAPYTYylto
opraHusauuio, obnagaroLuyto
COOTBETCTBYLWMUMMU
npaBamu).
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RESPECT FOR THE
ENVIRONMENT

The documentation provided with
this oven has been printed on
chlorine free bleached paper or
recycled paper to show respect for
the environment.

The packaging has also been
designed to avoid environmental
impact. Packaging material is
ecological and can be re-used or
recycled.

By recycling the packaging, you will
help save raw materials as well as
reducing the bulk of domestic and
industrial waste.

Disposing of the packaging

Please dispose of the packaging
that came with your appliance in an
environmentally friendly way.

Recycling in this way saves on
resources and cuts down on waste.

Disposing of old appliances

The symbol on the product or on its
packaging indicates that this
product may not be treated as
household waste. Instead it shall be
handed over to the applicable
collection point for the recycling of
electrical and electronic equipment.

By ensuring this productis disposed
of correctly, you will help prevent
potential negative consequences
for the environment and human
health, which could otherwise be
caused by inappropriate waste
handling of this product.

For more detailed information about
recycling of this product, please
contact your local city office, your
household waste disposal service
or the shop where you purchased
the product.
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UMWELTVERTRAGLICH
KEIT

Als Beitrag zum Umweltschutz
wurde die Dokumentation dieses
Gerats auf chlorfrei gebleichtes
oder Recycling-Papier gedruckt.

Bei der Verpackung wurde auf
deren Umweltvertraglichkeit Wert
gelegt; sie kann gesammelt oder
recycelt werden, da es sich um
umweltschonendes Material
handelt.

Durch Recycling der Verpackung
wird zur Reduzierung des
Rohstoffverbrauchs und des
Volumens von Industrie- und
Hausmdll beigetragen.

Verpackungsentsorgung

Entsorgen Sie die
Transportverpackung maoglichst
umweltgerecht.

Das RiUckfuhren der
Verpackungsmaterialien in den
Materialkreislauf spart Rohstoffe
und verringert das Millaufkommen.

Altgerate-Entsorgung

Das Symbol auf dem Produkt oder
seiner Verpackung weist darauf hin,
dass dieses Produkt nicht als
normaler Haushaltsabfall zu
behandeln ist, sondern an einem
Sammelpunkt fir das Recycling
von elektrischen und
elektronischen Geraten abgegeben
werden muss.

Durch lhren Beitrag zum korrekten
Entsorgen dieses Produkts
schutzen Sie die Umwelt und die
Gesundheit lhrer Mitmenschen.
Umwelt und Gesundheit werden
durch falsches Entsorgen
geféhrdet.

Weitere Informationen Uber das
Recycling dieses Produkts erhalten
Sie von lhrem Rathaus, lhrer
Mdallabfuhr oder dem Geschéft, in
dem Sie das Produkt gekauft
haben.

FR

RESPECT DE
L'ENVIRONNEMENT

La documentation fournie avec ce
four a été imprimée sur du papier
blanchi sans chlore ou du papier
recyclé par respect pour
I'environnement.

L'emballage a également été congu
pour éviter les impacts
environnementaux. Le matériau
d'emballage est écologique et peut
étre réutilisé ourecyclé.

En recyclant I'emballage, vous
aiderez a économiser les matiéres
premiéres ainsi que la réduction de
la majeure partie des déchets
domestiques etindustriels.

Elimination de I'emballage

Veuillez disposer de l'emballage
fourni avec votre appareil de
maniére écologique.

Le recyclage permet I'économie
des ressources et réduit les
déchets.

Disposition d'appareils
anciens

Ce symbole sur le produit ou sur
son emballage indique que ce
produit ne peut pas étre traité
comme un déchet domestique. Il
sera plutét remis au centre de
collecte approprié pour le recyclage
des équipements électriques et
électroniques.

En vous assurant que ce produit est
éliminé correctement, vous aiderez
a prévenir les conséquences
négatives potentielles pour
I'environnement et la santé
humaine, qui pourraient survenir
suite au traitement inapproprié des
déchets de ce produit.

Pour obtenir des informations plus
détaillées sur le recyclage de ce
produit, veuillez communiquer avec
le bureau municipal de votre ville,
avec votre service d'élimination des
déchets ménagers ou avec le
magasin ou vous avez acheté le
produit.

RU

OXPAHA y
OKPYXAIOLWEW CPEODbI

B kayecTBe Bknaga B oxpaHy
oKpyxatkuwemn cpeabl, BCHA
OOKYMEHTaLMs K 3TOMY YCTPOUCTBY
Oblna Hane4yaTaHa Ha oTOerieHHON,
He cogepXxalen xmnopa Wnn Ha
NPUFOOHOM KO BTOPUYHOMN
nepepaboTtke bymare.

W npu n3rotoBneHnmn ynakoeku obin
caenaH akueHT Ha cobniogeHue
HOPM MO OXpaHe oKpyXatoLien
cpeabl. OHa Takke MOXeT ObITb
BTOPMYHO nepepaboTaHa,
NOCKONbKY M3rotoBneHa u3
6e3BpeaHbIX ONS OKpyXatoLen
cpeabl MaTepurarnos.
Bo3aMoxHOCTb nepepaboTku
ynakoBOYHOIro MaTepuana
3HaYNTEenbHO CHUXaeT Kak
notpebneHne NpupogHoO-
CbipbEBbLIX PECYypCcoOB, TaKk MU
obpasoBaHMe NPOMbILLIIEHHOIO W
ObITOBOrO Mycopa.

YTunusauyus YyNnaKoOBKHU

YTunusanpynte ynakoBKy no
BO3MOXHOCTW Bonee 3KonornyHo.

BTtopnyHasa nepepaboTka
MaTtepuanoB ANS YyNakKoBKU
9KOHOMUT Cbipbe WU YMeHbluaeT
KOnmM4yecTBO Mycopa.

YTunuszauyuma crtapblX
npubopoB

Takon cumMBON Ha NPoAYKTE UIu ero
yNakoBKe yKa3bIBAET Ha TO, 4YTO 3TOT
NPOAYKT, NO Npuxoay B HErOOHOCTb,
Henb3s paccMaTpuBaTb Kak
OObIYHbI OOMAaLLUHWMIA MYyCOp, €ro
crnegyeT cpaTtb B NyHKT cbopa
ANEKTPUYECKNX U DIEKTPOHHBIX
YCTPONCTB, AN UX BTOPUYHOM
nepepaboTku.

Bawwvm B3HOCOM B NpaBuWibHYIO
yTunmMsauuio aToro npogykta Bebl
3almLaeTe OKpyXXatoLLyo cpeay u
3popoBbe Bawwnx 6nuskux.
HenpaBsunbHasa ytunusauug
yrpoxaeT OKpyatwen cpege u
300pOBbLIO.

JanbHenwune cBegeHns o
BTOPMYHON nepepaboTke 3TOro
npoaykta Bbl MoxeTe nonyunTb B
ropoackonm agMmHucTpauum,
cnyx0be BbiBO3a Mycopa UM B
MarasuHe, B KOTopoM Bbl kynunm
3TOT NPOAYKT.
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GARANTIEBEDINGUNGEN FUR HAUSHALTSGERATE:

1. Die Garantie fur das einwandfreie Funktionieren des Gerats ist fir die Dauer von 24 Monaten giiltig, gerechnet vom Tag
des Kaufes an (es sind jeweils die Rechnung und der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen). Bei
Nichtvorlage ist die Reparatur kostenpflichtig.

2. Die Herstellerfirma wird die Reparatur unentgeltlich durchfihren, wenn die Werksdefekte innerhalb des
Garantiezeitraumes festgestellt werden (z.B. keine angemessene Konstruktion oder Montage, defektes Material und
Fehlerin der Fertigung).

3. Die entsprechende Garantie ist nur fir diejenige Produkte gliltig, die nicht zu kommerziellen, sondern ausschlielich zu
privaten Zwecken benutzt werden. Andernfalls wird die Garantie ungiiltig.

4. Die Reparatur wird unentgeltlich (insbesondere Arbeits- sowie Materialkosten und bei Bedarf — auch unter
Berucksichtigung der geltenden Gesetzgebung - die Transportkosten) von der zustadndigen Kundendienststelle zu Hause
beim Kunden oder in einer Werkstatt durchgefiihrt, wenn die Kundendienststelle ein derartiges Vorgehen fiir notwendig
erachtet.

5. Alle Mangelanspriiche werden von der zustandigen Kundendienststelle nur nach einer entsprechenden Qualitatsprifung
des Produktes und nach der Erstellung eines Gutachtens in Betracht gezogen.

6. Der Umtausch des Geréts wird wahrend der Garantielaufzeit nur in dem Fall durchgefihrt, wenn die Reparatur gemaf
Expertengutachten nicht méglich ist oder das Gerédt nach der Durchfihrung von 3 Reparaturen weiterhin Defekte
aufweist.

7. Bei unndtiger oder unberechtigter Beanspruchung des Kundendienstes berechnen wir fir unsere Dienstleistung das
Ubliche Zeit- und Wege-Entgelt. Bevor Sie den Kundendienst anfordern, kontrollieren Sie bitte, ob es sich nicht um einen
Bedienungsfehler oder eine Ursache handelt, die mit der Funktion des Gerats nichts zu tun hat. Bitte nehmen Sie dann
erst Kontakt mit dem zusténdigen Service-Center auf.

8. Die Installation des Gerats sollte nur von qualifizierten Fachpersonen durchgefiihrt werden. Der Kunde ist verpflichtet,
den entsprechenden Nachweis hierfur zu erbringen. Anderenfalls besteht kein Anspruch auf die Gewéahrung einer
Garantieleistung.

9. Der Umtausch des Geréats wird nur vom Verkaufer durchgefihrt.

10.Eine Haftung in Bezug auf entsprechende Garantie wird beschrankt, soweit nichts anderes gesetzlich angeordnet und
in den obengenannten Garantieverpflichtungen angegeben ist.

GARANTIE GILT NICHT FUR:

1. Erzeugnisse, deren Stérungen und Fehler verursacht wurden durch: Transportbeschadigungen; falsche Installation;
fahrlassige Wartung oder schlechte Pflege; Anschluss an eine falsche Stromspannung; Anwendung von nicht
empfohlenen Putz- und Waschmitteln; Missachtung der beiliegenden Gebrauchsanweisung oder wenn das Erzeugnis
von unbefugten Personen repariert, umgebaut, bzw. installiert wurde sowie wenn die Seriennummer nicht lesbar ist,
entfernt oder gedndert wurde.

2. Produkte, die mit nicht beseitigten Mangeln betrieben wurden oder von nicht von uns zugelassenen Servicediensten
gewartet wurden.

3. Stérungen, die unabhangig vom Hersteller verursacht wurden, so wie: Stromspannungsschwankungen,
Naturphdanomene und Naturkatastrophen, Feuerbrand, Haus- oder Wildtiere, Insekten usw.

4. Glas-und Keramikoberflachen sowie Aufienelemente aus Kunststoff im Falle, wenn der Fehler nach der Unterzeichnung
des Abnahmeprotokolls durch den Kaufer durch Verschulden des Benutzers aufgetreten ist,

5. Kratzer, Risse und &hnliche dufiere mechanische Beschadigungen, die wahrend der Nutzung entstanden sind.

6. Beschadigungen von Elementen, deren Wahrscheinlichkeit erheblich héher ist aufgrund ihrer Nutzung oder welche als
Folge des Normalverschleil3es entstanden sind (inklusive Betriebsstoffe), daruntrer fallen Lampen, Filter 0. &. und von
Hand bewegte Kunststoffteile.

7. Arbeiten wie Regulierung, Reinigung und weitere Produktpflege, die in der Betriebsanleitung festgelegt sind.

8. Besché&digungen aus anderen Griinden, die durch Verschulden des Kaufers entstanden und nicht auf den Hersteller
zurtckzufihren sind — diese kdnnen ausschlielich auf Kosten des Kaufers beseitigt werden.

Die ungeerdeten Gerate sind potenziell gefahrlich.
Der Hersteller libernimmt keine Haftung fiir Schaden, die durch nicht

bestimmungsgeméRen Gebrauch und durch Fehler bei Installation, Betrieb, Verwendung
oder Wartung entstanden sind.
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WARRANTY TERMS FOR HOME APPLIANCES

1. The warranty for a broken partis valid for the full period of 24 months from the day of purchase.

9.

. The manufacturer only covers the servicing in the event of a manufacturer's fault, such as but not limited to: inappropriate

design, faulty installation by technician, defective materials.

. This warranty applies only to products used for the following purposes: non-commercial, personal, family, residential or

household. For anything outside of these purposes, the warranty is only valid for 4 months from the date of the product
purchase.

Repairs that qualify under this warranty are completely free including the cost of labour and materials, transportation is
determined by the relevant Kaiser service centre.

. Any questions or queries on the quality of the product will be considered only after our service company has examined the

product. Conclusions will only be reached based on the outcome of a service report.

. The product will only be replaced within the warranty period if the service expert concludes that the product cannot be

repaired or if the same product requires parts changed three times in total within the warranty period.

In case of unnecessary or unjustified demands for customer service, we charge the usual time and transportation fees for
our service. Before you contact our customer service, please check whether it's a genuine product defect or rather faulty
handling of the device. Please take time to communicate with the relevant Kaiser service center.

Installation of the device should only be carried out by qualified professional persons. The customer is required to provide
appropriate justification. Otherwise there is no warranty claim.

Only the distributor selling the products has the right to replace the defective product with a new one.

10.Liability under this warranty is limited to these above obligations, unless otherwise specified by law.

WARRANTYISVOIDIF:

1.

Our products are being damaged or experience some kind of defect from transport damage, due to incorrect installation by
other than trained Kaiser technicians or taking improper care of the products, connecting to the wrong power supply, the
use of non-recommended cleaning agents and detergents. Any failure to comply with the instructions for operational use or
if the product has been repaired or modified or installed by the customer and the serial number changed or removed will not
qualify for the warranty terms.

2. Products being serviced by an unauthorized servicing company will not be valid for warranty.

3. Product failures caused by reasons independent of the manufacturer, such as fluctuations in the power supply, external

© N o o M

events such as nature or natural disasters, fire, insects or domestic and wild animals will not qualify for the warranty terms.
The glass or ceramic glass on a product is broken or defective after installation. In this case the customer will be held liable.
Any damage, scratches, cracks and external mechanical faults have been caused during the operation by the customer.
The damage of certain parts has been caused by normal wear and tear such as lamps, filters etc.

Other external factors caused damage such as adjusting the products and using inappropriate cleaning products.

Any other damage caused by mistake of the user and which is not linked to defects caused by the manufacturer will not
qualify for the warranty terms.

The ungrounded devices are potentially dangerous.

The manufacturer accepts no liability for damages which have been caused by improper
use, incorrectinstallation, operation, application or maintenance.
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CONDITIONS DE GARANTIE POUR LES APPAREILS ELECTROMENAGERS

1.

9.

1

La garantie pour le bon fonctionnement de I'appareil est valable pour une période de 24 mois a compter de la date d'achat
(la facture et la preuve d'achat avec la date d'achat et / ou de livraison doivent étre présentées). S'il n'est pas présent, la
réparation est susceptible de payer.

Le fabricant effectuera la réparation gratuitement siles défauts de I'usine sont détectés pendant la période de garantie (par
exemple, pas de conception raisonnable, I'assemblage, le matériel défectueux et la fabrication).

La garantie correspondante n'est valable que pour les produits qui ne sont pas utilisés a des fins commerciales mais
uniquement a des fins privées. Sinon, la garantie devient nulle.

La réparation doit étre effectuée gratuitement (notamment main-d'ceuvre, - frais de matériel et, si nécessaire et compte
tenu de la législation applicable - frais de transport) par le service aprés-vente compétent au consommateur ou dans un
atelier sile centre de service estime qu'une telle action est nécessaire.

. Toute réclamation pour vices doit étre examinée par le service aprés-vente compétent uniquement aprés un contréle de
qualité correspondant du produit et aprés la préparation d'un rapport.

Le remplacement de I'appareil ne sera effectué que pendant la période de garantie si, selon les rapports d'experts, la
réparation n'est pas possible ou sil'appareil continue a présenter des défauts aprés que 3 réparations ont été effectuées.

En cas d'utilisation inutile ou injustifiée du service client, nous facturons pour notre service les frais habituels de temps et
de distance. Avant de demander le service, vérifiez s'il ne s'agit pas d'une opération défectueuse ou d'une cause quin'a
rien a voir avec lafonction de I'appareil. Veuillez contacter le centre de service responsable pour le moment.

L'installation de I'appareil ne doit étre effectuée que par des spécialistes qualifiés. Le client est obligé de fournir une preuve
de cela. Sinon, il n'y a pas de droit a I'octroi d'une garantie.

L'échange de I'appareil est uniquement effectué par le vendeur.

0.La responsabilité a I'égard de cette garantie est limitée, sauf disposition contraire prévue par la loi et spécifiée dans les
obligations de garantie ci-dessus.

GARANTIE N'EST PAS VALIDE LORSQUE:

1.

Produits dont les défauts et les défauts ont été causés par: des dommages de transport; mauvaise installation; entretien
négligent ou mauvais soin; Connexion a une tension incorrecte Utilisation d'agents de nettoyage et de lavage non
recommandés; Ne pas tenir compte des instructions d'utilisation ci-jointes ou si le produit a été réparé, reconstruit ou
installé par des personnes non autorisées et sile numéro de série estillisible, retiré ou modifié.

2. Les produits quiont été utilisés avec des défauts non résolus ou qui ont été entretenus par des services non approuvés.

3. Perturbations causées par le fabricant, telles que: fluctuations de tension, phénomeénes naturels et catastrophes

naturelles, feu bactérien, animaux domestiques ou sauvages, insectes, etc.

. Surfaces en verre et en céramique, ainsi que des éléments extérieurs en plastique, dans le cas ou le défaut a été causé par
lafaute de I'utilisateur, aprées la signature du certificat d'acceptation par le consommateur.

Eraflures, fissures et dommages mécaniques externes similaires causés pendant I'utilisation.

6. Ces dommages aux éléments dont la probabilité est significativement plus élevée en fonction de la nature de leur

utilisation ou qui sont apparus en raison de I'usure normale (y compris les fournitures), tels que: lampes, filtres, etc., les
pieces en plastique mobiles alamain.

. Ces types de travaux tels que la réglementation, le nettoyage et la maintenance du produit plus loin spécifié dans les
instructions d'utilisation.

. Ainsi que pour d'autres raisons, qui sont causées par la faute de I'acheteur et ne sont pas dues au fabricant - qui peut étre
éliminé seulement au détriment de I'acheteur.

Les appareils non mis a jour sont potentiellement dangereux.
Le fabricant décline toute responsabilité pour les dommages causés par une utilisation

incorrecte, une installation, un fonctionnement, une application ou une maintenance
incorrects.
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YCINOBUATAPAHTUM

1.

2,

9.

[apaHTust Ha ncnpaBHOe AencTemMe nNpubopa Ha Tepputopumn Poccumn gencreutenbHa Ha nepuod 12 mecsiueB Co OHS
noKynku npubopa (nogTBepKaeHa OTTUCKOM MeYaT MyHKTa PO3HUYHON MPO4axn 1 NOAMNUCHI0 MpodasLa).
®dupma-usrotoButens obecneunBaer 6e3BO3ME3OHLIN PEMOHT B criydyae OOHapy>XeHWs B rapaHTUWHbLIN Nepuog
3aBoACKUX AedeKToB (HECOOTBETCTBYIOLLAA KOHCTPYKLUMNS, MOHTaX, AeeKTHbIe MaTepuarnbl U UCMOSTHEHME).

. HaHHas rapaHTuna pacnpocTpaHAETCA TONbKO Ha n3aernna Ncrnosib3yrmecd B HEKOMMEePYECKUX, JTIMYHbIX, CeMENHbIX UK

OOMaLUHKX Lensx. B npoTuBHOM criyyae rapaHTys He pacnpoCTpaHseTcs.

[apaHTUHBI PEMOHT BbINOMHAETCA BecnnartHo (BKMoYas CTOMMOCTb paboT, matepuanos 1, Npu HEOOXoANMOCTU U C
y4eToM [OEeNCTBYHOLIEro 3akoHodaTenbCcTBa, NEpPeBO3KM) YMOMHOMOYEHHOW CEPBUCHOM KOMMaHWEn Ha [OoMY Y
noTpebuTens nnm B MacTepcKkom, No YCMOTPEHMIO CEPBUCHOW KOMMaHUN.

. Jllobble npeTeH3WM MO KayecTBy U3OeNuUs paccMaTpuBaloTCsl TONbKO MOCSie MPOBEpKM KavyecTBa W3Aenus

YNOMTHOMOYEHHOM CEPBUCHOWN KOMMNAaHMEN 1 Npu HEOBXOAMMOCTY Bbl4auum NocriegHen COOTBETCTBYHOLLENO 3aKNIOYEeHUS.

. O6bmeH npmnbopa Ha cBoGOAHLIN OT 4edEKTOB B TEYEHNE rapaHTUIHOIO CPOKa OCYLLECTBIISETCS TONIbKO B TOM Criyyae,

€CIM Ha OCHOBaHWUW 3aKIK4YeHnA 3KcnepTa HeBO3MOXHO NMPOU3BECTU PEMOHT UK eCnun nocrne 3-x pemMoHTOB I'Ipl/l60p
OCTaéTCcA HencnpasHbIM.

B cnyyae HeonpaBAaHHOrO UCMOMb30BaHUSA YCNyr CEpPBUCHOIO OBCnyXuMBaHMsA upma nmeeT npaBo TpeboBaTb 3a
npegocTaBneHHble YCNyrn BO3MELLEHUS pacxodoB (TpaHCNOPTHbIE pacxoabl, 3aTpadyeHHoe Ha paboTy BpeMs). [Npexae
YeM Bbl obpaluaeTech B LEHTP CepBUCHOrO o6CnyXMBaHUst Mbl pekoMeHayeM Bam npoBepuTb, cBA3aH N AedekT ¢
OLLUMBKOW B 06CNY>XMBaAHNUW U3AENNS NN C €ro PYHKUMAMMU.

Ha rapaHTuiHoe o6cCnyxuBaHWe NPUHMMAETCS TOBap NPW HanMyMm 3JKCMfyaTaluMOHHbIX OOKYMEHTOB, niom6
Npoun3BOaNTENS UMM UCMONHUTENSA Ha ToBape, eCrnv 3T0 NPeayCMOTPEHO 3KCNyaTalMOHHBbIM JOKYMEHTOM, OTCYTCTBUSA
NoBpeXAeHWn ToBapa, KOTOpble MOMNM Bbi3BaTb HEWCNPaBHOCTb, NpuW ycrnoBun cobniogeHns TpeboBaHun
3KCMMyaTauMoOHHOrO AOKyMEeHTa O MpaBuiax XpaHeHus, BBOAa B 3KCNyaTauuio M MCMONb30oBaHWSA ToBapa Mo
HasHayeHuto. B cnyvae Bbixoga TOBapa U3 CTPOsS MO BUHE MOTpeduTens (HeBbIMONHEHWe NpaBun JKcnnyartauuu),
OTCYTCTBUSA NPEAYCMOTPEHHbIX 3KCMyaTaUuMOHHbIMM JOKYMEHTaMu NNom6, rapaHTUAHOIO TarnoHa noTpebutens TepseT
npaBo Ha rapaHTMIHOE 06CNyXUBaHWe.

O6meH np|/|6opa Ha I/ICI'IpaBHbIIZ npon3BoOANT TONMbKO OpraHn3auund, npogasLlaa ToBap.

10.0TBETCTBEHHOCTb MO HacTosILLEN rapaHTum orpaHm4ymBaeTcA, eclin MHoe He onpeaeneHo 3akKOHOM, yKa3aHHbIMU B

HacTodleM OKYMEeHTe obsizaTenbcTBaAMM.

FAPAHTUA HE PACTIPOCTPAHAETCA:

1.

o

Ha wusgenusi, oTkasbl U HEUCTNPaBHOCTM KOTOPbIX Bbi3BaHbl TPAHCMOPTHLIMU MOBPEXAEHUAMU, HEMNpaBWUiIbHON
YCTaHOBKOW, HEGPEXXHLIM 0BpaLLEHNEM UMW MIIOXMM YXOAOM, NMOAKIOYEHMEM K HEMPABUIbHOMY HaMPSPKEHNIO NMUTaHNS,
NCMOMb30BaHNA HEPEKOMEHAOBAHHBLIX YNCTALLMX U MOKLLIMX CPEACTB, HecobnodeHem npunaraemoin MHCTPYKLUK no
aKcMnyaTauuMnm WM ecnm usgenve noaBepranocb  PEMOHTY, KOHCTPYKTMBHBIM W3MEHEeHWAM UMW MOAKMoYanoch
HeYNOrTHOMOYEHHbLIMU NLLAMU, U €CNW yAAaNEeH, Hepa3bopUMB UM U3MEHEH CEPUIHBI HOMEP U3OeNus.

Ha nanenus, akcnnyaTnpoBaBLUMECS C HeYCTPaHEHHbLIMM HeoCTaTKaMu UMW NMPOXOAMBLLME TEXHUYECKOe 06CMyXMBaHne
B KOMMaHMSIX, He ABMNSAOLLMXCSA HALLMMM YNONTHOMOYEHHBIMU CEPBUCHBIMU KOMMaHUAMMU.

Ha HeucnpaBHOCTM, KOTOpble BbI3BaHbl HE3aBUCALLMMMW OT MPOM3BOAUTENS MPUYMHAMM, TaKUMK Kak:. nepenagb
HanpsHKEHUs NUTAHUS, ABMNEHUS NPUPOAbI U CTUXUIHLIE BeCTBMS, NOXap, AOMaLLHWEe U OUKNE XXUBOTHbIe, HACeKOMbIE U
..

Ha cTeknsiHHble 1 Kepammnyeckme NMoBepxXHOCTU, a Takke BHELUHWE 3NIeMeHTbl U3 NiiacTMacc B criyyae, ecnv aedekT
HacTynuI1 Nno BUHe Nornb3oBaTtens, Nocre nognucaHns noTpebuTenemM akta npuémku-coaum.

Ha uapanuHbl, TpeluHbl U aHanornyHbie MexaHn4eckme BHeLLHWE NOBPEXAEHWUs], BOHUKLLME B NPOoLIeCCe aKCnnyaTauum.
Ha Takve noepexaeHus aetanei, BEPOATHOCTb KOTOPLIX CYLLIECTBEHHO Bhlillie 0GbIYHON MO XapakTepy UX aKchnyaTauum
UK KOTOpble NPOU30LLIM B pe3yrnbTaTte ecCTeCTBEHHOIO M3HOCa, (BKIoYas pacxodHble matepuarnbl) TakMx Kak: namnbl,
UNLTPLI U T. N., NepeMeLLaeMble Bpy4YHYIo MiiacTMaccoBble AeTarnu.

Ha Takve Buabl paboT Kak perynupoBka, YMCTKa M MpOYuMii yxod 3a W3denvem, OroBOPEHHbI B WHCTpyKUMM Mo
aKcnnyaTauuu.

. A Takxe no apyrum npny4nHam, BO3HUKLLIMM MO BUHE NOKYyMNatend n He Bbl3BaHHbIMU 3aBOOOM-U3roTtoBUTENEM — MOIYT

YCTPAHATLCA UCKITHOYNUTENTbHO 3a CYHéT nokynarens.

He3aszemneHHoe 06opyaoBaHue ABNAETCA NOTEHUNAIIbHO ONaCHbIM.
MponsBoguTenb He HeCEeT OTBETCTBEHHOCTL 3a yLep6 340pOBbLI0 U COGCTBEHHOCTU ecnu

OHO BbI3BaHO HecoOnaeHneM HOPM YCTaHOBKM WMIIM UCNONb30BaHWEM HeucrnpaBHOro
ob6opynoBaHus
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UA
FAPAHTIAHI YMOBM

1. TapaHTia Ha cnpaBHy pobOTYy NPUCTPOIO € AINCHOK Ha nepiog 12 MicauiB 3 gHA NpuabaHHA nNpunagy (niaTBepokeHa
BiAOMTKOM NevaTKkun NyHKTY po3gpidHOT TopriBni Ti nignMcom npoaasus).

2. ®ipma-BNpOOHMK 3abe3nevye GE3KOLUTOBHU PEMOHT B pasi BUSABIIEHHS Yy rapaHTiiHWIA nepiog 3aBOACHKOro aedekTy
(HeBiaNOBIAHA KOHCTPYKLS, MOHTaX, Ae(EKTHI MaTepianu Ta BUKOHAHHS).

3. Lls rapaHTis po3noBCOmKYETLCS NMLe Ha BUpobu, Lo BUKOPUCTOBYOTLCS 3 HEKOMEPLIMHOK, 0COBUCTO, CIMEHO Ta
nobyTOBOI METOHD. Y iHLIOMY BUNAAKY rapaHTisl HE PO3MOBCHOAXKYETLCS.

4. apaHTiHWIA PEMOHT BUKOHYETbHCS1 OE3KOLITOBHO (B TOMY 4mchi BapTicTb poboT, MaTepianiB Ta, 3a HeobXigHOCTI Ta 3
ypaxyBaHHAM [il040ro 3aKOHO4aBCTBA, NepeBe3eHHs) YNOBHOBAXEHOK CEPBiCHOI KOMMAaHIE0 Ha AOMY Y KopucTyBaya
abo y MancTepHi, 3a po3CyA0M CEPBICHOT KOMMaHi.

5. Byob-aki npeTeHsii Wwoao SKoCTi BUpoby po3rnsiaalTbCa Nuule Micnsi NepeBipkM SIKOCTi BUPOOY YMOBHOBAaXXEHOH
CEepBiICHOIO KOMMaHieto Ta 3a HeOBXiAHOCTI BUAAYi OCTaHHbLOLO BiAMNOBIAHOIO BUCHOBKY.

6. OGMiH BUpoby Ha BinbHWUI Big AedekTiB NPOTAroM rapaHTiNnHOroO nepiogy 34iMCHIETHCA N1LEe y TOMY BUMAAKY, SKLWO Ha
nigcTaBi BUCHOBKY eKCrepTa HEeMOXNMBO 3A4INCHUTM PeMOHT abo SKWOo nicnd 3-X PeMOHTIB mpurag 3anuliaetbes
HecrnpaBHUM.

7. Y pasi HeBMNpaBAaHOr0 BMKOPUCTaHHS MOCIYr CepBiCHOrO obCcnyroByBaHHA dipma Mae npaBo BMMarath 3a HagaHi
nocrnyru BigWKoaoyBaHHA BUTPAT (TPaHCNOPTHI BUTpaTU, BUTpayYeHuii Ha poboTy vac). NepLu Hixx By 3BepTaeTecs B LLEHTP
cepBicHOro 06cnyroByBaHHS MM pekoMeHayemMo Bam nepeBipuTy, Ym NoB'si3aHnin AedeKT 3 MOMUITKOK B 0OCIyroByBaHHI
BMpPOBY abo 3 10ro oyHKLisIMU.

8. Ha rapaHTiiHe 06cnyroByBaHHS NPUAMAETbLCA TOBAp 3a HAsIBHOCTI  eKcniyaTauiiHUX AOKYMEHTIB, nriomb BMPOOHuMKa
abo BMKOHaBLA Ha ToBapi, AKLLO Lie nepeadadeHo ekcnnyartauiiHum JOKYMEHTOM, BiACYTHOCTI NOLIKOAXeHb ToBapy, SKi
MO BUKINNKaTW HECTPaBHICTb, 3@ YMOBW JOTPYMaHHSA BUMOT eKCryaTauinHoro AoKyMeHTa LWoAo npasun 36epiraHhs,
BBEAEHHS B eKCrslyaTaLilo Ta BUKOPUCTaHHS TOBapy 3a Npu3HadveHHsAM. Y pasi Buxody ToBapy 3riafy 3 BUHU CloXvBada
(HeBMKOHaHHA npaBun ekcnnyartauii), BigCyTHOCTI nepeabadeHux ekcnnyatauintHUMW OOKyMeHTaMu nnomo,
rapaHTiHOro TaroHa CnoXxuBeady BTpadvae NpaBo Ha rapaHTinHe 06CyroByBaHHS.

9. OOGMiH Npunagy Ha cnpaBHUii 3aicHioe nuwe OBMiH Npunagy Ha cnpaBHUI BUPOOINSE TiNbKK opraHisauis, WwWo npogana
ToBap.

10.BignoBiganbHicTb 3a Ui€to rapaHTielo 0BMeEXY€ETbCS, SKLLO iHLWE HE BU3HAYEHE 3aKOHOM, BKa3aHMU B LIbOMY AOKYMEHTI
3060B'A3aHHAMM.

FAPAHTIA HE PO3MNMOBCIHOOXYETbCA:

1. Ha BnpoGu, BiAMOBU Ta HECMPABHOCTI SIKMX BUKMMKAHI TPAHCMOPTHUMMW MOLLKOAXXEHHSAMU, HEBIPHUM BCTAHOBIEHHSM,
Heabanum NOBOMKEHHSAM abo noraHnM AormMAA0M, NIAKIOYEHHSAM 40 HENPaBWUIbHOI HAMPYT XUBMEHHS, BUKOPUCTaHHS
HE PEKOMEHOOBAHUX 4YMCTAYMX abo Mutoumx 3acobiB, HeOOTpMMaHHAM AoAdaHol IHCTPYKUIT 3 ekcnnyaTauii abo
HEeBMOBHOBaXXeHUMM ocobamu ByB 34iNCHEHUIA PEMOHT BUPOOY abo BHECEHI KOHCTPYKTUBHI 3MiHW [0 MO0 KOHCTPYKLIT Un
NigKNIOYEHHA HEBMOBHOBAXEHMMM O0cO0amMK, a TakoXx SKLWo OyB BuaaneHun cepiiHuin Homep BUpoOy, abo cepinHuiA
HOMep BUPOBY He po36ipNUBIMIA YN 3MIHEHWIA.

2. Ha Bupobwu, Wo ekcnnyaTtyBanucst 3 HeyCyHEHUMI HeJonikaMmy abo NpoXoaunv TEXHIYHE 0OCyroByBaHHS y KOMMNaHisiX,
LLIO HE € HALLUMW YNOBHOBa)XEHUMU CEPBICHUMMN KOMMAHIAMMU.

3. Ha HecnpaBHOCTI, L0 BUKMMKaHI NpUYMHaMK, WO He 3anexarb Big BUPOOHUKA, Taki SK: nepenagun Hanpyru >XMBMEHHS,
SIBMLLA MPUPOAM Ta CTUXIVHI Nuxa, pe3ynbsTarT JisfIbHOCTi JoOMaLLHiX abo AMKNX TBAPWH, KOMax Ta T.M.

4. Ha cknsHi Ta KepaMmidHi MOBEpPXHi, a TakoX 30BHILUHI €eNeMeHTn 3 nnacTtmac B pasi AKWOo OedEKT BUHWUK 3 BUHMN
KopucTyBaya, nicnsa nignnucaHHa HAM akTy NpUnomy-3aaui.

5. HanogpsinuHu, TpiLLMHM Ta aHanorivyHi MexaHiyHi 30BHILLHI NOLLIKOXKEHHS, L0 BUHUKINW B NPOLECi ekcnnyaTadlii.

6. Ha Taki nowkogpKeHHs AeTanemn, MMOBIPHICTb SIKMX 3HAYHO BULLLA 3a 3BUYaNHY 3a XapakTepoM ixHbOi ekcrnnyarauii abo siki
BVHUWKIM B pe3ynbTaTi NPUPOAHOro 3HOCY (B TOMY YMCHi BUTpaATHI Matepianu), Takux SK: iaMmnu, pinstpu Ta T.1., a Takox
nnacTtMacoBi AeTani, Wo nepeMillytoTbCs BPYYHY.

7. HaTaki B1 poboT sk peryntoBaHHs1, YNCTKa Ta iHLWWIA JOrMsi4 3a BUPOOOM, LLIO OrOBOPEHWI B IHCTPYKLIT 3 ekcninyaTalii.

8. A TaKOX 3 iHLUMX NPUYMH, L0 BUHWKMW 3 BUHM MOKYNUS, @ He BUPOBHMKa — Taki MPpUYNHU MatoTb ByTW YyCYHEHi nuwie 3a
paxyHOK MOKYMLS.

He3aszemneHe o6nagHaHHA € NOTEHLiIMHO He6Ge3neYHUM.
BupoO6HuMK He Hece BigNOBiAANbLHOCTI 3a WKOAY, 3anoAisiHy 340POB’H0 Ta BNAaCHOCTI, SIKLO

BOHMU CNPUYMHEHi He4OTPUMaHHSM HOPM YCTaHOBKM ab0 BMKOPMUCTAHHAM HecrnpaBHOro
obnaaHaHHA.
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VERKAUFSVERMERK :: PURCHASE MARK :: MARQUE D'ACHAT :: OTMETKA O NPOOAXE ::
BIOMITKA LWLOOO NPOOAXY
PRODUKT :: PRODUCT :: PRODUIT :: U3OEJIUE :: BUPIB
Elektroherd ¢ Electric cooker ¢ Cuisiniere électrique |:| Kuhl- Gefriergerat « Fridge/ Freezer » Réfrigérateur/
OnekTpudeckasa nnuTa ¢ EnektpmyHa nnuta Congélateur « XonoannbHUK * XonoamrnbHUK

Gasherd « Gas cooker ¢ Cuisiniere a gaz |:| Waschmaschine « Washing machine « Machine a
lazoBasi nnuTa * MasoBa nnuTa laver « CTupanbHasi MalwmHa * MpanskHa MalmHa

Einbaukochfeld ¢ Built-in hob ¢ Table de cuisson ° I:I Geschirrspller » Dishwasher ¢ Lave-vaisselle
BcTpanBaemasi noBepxHocTb * BbynoBaHa noBepxHs MocynomoedHasa MalumHa ¢ NocygommiiHa MalumHa

OO 0O o

Einbaubackofen ¢ Built-in oven ¢ Four encastrable I:I Abzugshaube « Cooker hood ¢ Hotte
Bctpausaembln ayxoson Lwkad « B6ygosaHa ayxoBka KyXOHHbIN BO3ayXoouncTuTerb * KyXOHHWI ouuLLyBaY M

o

BITPSI

Mikrowelle « Microwave ¢ Four micro onde o Kaffeemaschine * Coffee machine « Machine a café ]
MwukpoBornHoBas neyb * MikpoxBunsoBa nid KodbemalmHa « KasomalLinHa

Modell « Model * Modéle ® MOAEIb © MOLEIIb...........c.ccoooiiiiiiieeeeeeeeeeee ettt ettt ettt eae e ete et e eteeaeesesenns
Seriennummer ¢ Serial number « Numéro de série » 3aBoackom Ne e 3aBoAcbKUM NO ....................ooiiiiiiiiiiieie...
Verkédufer » Dealer « Marchand * HazBaHue MarasuHa * HazBa MarasmHy ................cccccoevoieieieieienieieeeeeeeveeve e
Telefon e Phone * Téléphone * TeneoH @ TeNMEMIOH..............ocoooiiiiiiicieecee ettt ettt
Verkaufsdatum ¢ Date of purchase ¢ Date d'achat * [lata npogaxu * lata MPOAAKY ...........ccoovveriieririeenieerieeinenns

INFORMATIONEN ZUR INSTALLATION :: INFORMATION ABOUT INSTALLATION
INFORMATIONS SUR L'INSTALLATION
CBEOEHWA OB YCTAHOBKE :: BIDOMOCTI WLOAO BCTAHOBIEHHA

Installiert - Installed - Installée
YCTAHOBIIEHO © BCTAHOBIICHO ........oooiiieiieeeeeeeee ettt e e et e e et e e et e e e et e e e e e e st e e e e e seeeeesaeeeeeaneesaaeeeas

Kaufer (Vor- und Nachname) « Purchaser (name, surname) « Acheteur (prénom et nom)
Bnapeneuy (hamunus, ums, otyectso) * BrnacHUK (Npi3BuLLE, iM'S, MO-BATBKOBI) .........cceevievirieierieeiereerieeeeeeereereere s s s s sessenns

Anschrift, Telefon « Address, phone * Adresse, téléphone
Anpec, TENEMOH © ALPECA, TEITEMIOH ...........ccuiiiiiiieiiiiieiieete ettt ettt et eete e e e e esteste e beesseabeessebeessasseessesseessesssessesssesseesseseas

Unterschrift des Kaufers < Purchaser's signature * Signature de I'acheteur
Moanncb BRagenbLia ® TTIAMMC BITACHMIKA ...........cocoooeeiieeeeeeeee et e et et e e et e e e e e e aeeeseeeeeaeeeseaneas

Fachperson (Vor- und Nachname) « Expert (name, surname) * Spécialiste (prénom et nom)
MacTep (bamunus, umsa, otyectso) © MarMcTep (MPi3BULLE, IM'Sl, MO-BATBKOBI) ........ccverviriiieeieiertereereereereeesereeseereeseeseesessessessessens

Installateur ¢ Installer ¢ Installateur
OPpr. YCTAHOBLUMK ® OPF. LLIO BCTAHOBITHOE .........ocoovivititititeeteeeeteseeaeeteeteeseeseeteeaeeteeseesessesensessessessessessessessesseseeseesesssesensensens

Unterschrift der Fachperson ¢ Installer's signature * Signature de I'installateur
MoANNCh MACTEPA ® TTIAMMC MAMCTPA ........coooieiieeeeeeee ettt ettt r e e te et e e e e et e et e et e et et et et et e s eseeneeneeneeneens

Das Gerét ist in einer Originalverpackung verkauft und in meiner Anwesenheit geprift. Die Bedienungsanleitung wurde mir
Ubergeben. Mit dem Inhalt der Bedienungsanleitung machte ich mir vertraut. Ich habe keine Anspriiche hinsichtlich des
allgemeinen Aussehens und der Aufstellung des Gerétes.

The product(s) is sold in their original packaging or tested in my presence. Operating Instructions are supplied and explained.
| am satisfied with the appearance and internal features of the product(s).

L'appareil est vendu dans une boite d'origine et vérifié en ma présence. Le manuel m'a été remis. Je me suis habitué au
contenu du manuel. Je n'ai aucune réclamation concernant'apparence générale et l'installation de I'appareil.

WN3nenve npoaaHo B 3aBOACKOM YNaKoOBKe UM NPOBEPEHO B MOEM NPUCYTCTBUM, MIHCTPYKLUS No aKcnnyaTauum nonyyena. C
npaBunamMu aKcriyaTaumm o3HakomseH. MNMpeTeHsuii Mo BHELIHEMY BUAY W KOMMNEKTHOCTM He uMmeto. [MoaTeepxaato, 4to
npuoGpen VMMEHHO TO Uu3denve, KOTOPOE MHEe HYXHO M KOTOpoe s MMeNnl HaMepeHue npuobpectu, UCXoasa u3
npenocTaBsieMoro NpoAaBLOM acCopTUMEHTA.

Bupi6 npogaHo B 3aBoACHKi ynakoBUi abo nepeBipeHO B MOIM NMPUCYTHOCTI, IHCTpyKUia 3 ekcnnyaTtauii oTpumaHa. 3
npasunamu ekcnnyartawii o3HanomneHni. MNpeTeHsin No 30BHILLHBOMY BUMMAAY | KOMMMAEKTHOCTI He Mato. [igTBepaXyto, Lo
npvabas came To BMPIO, AKMIM MeHi NOTPiIOHO i ike 1 MaB Hamip NpuabdaTtun, BUXOAsYM 3 HaA4aHoro NpoAaBLEeM aCOPTUMEHTY.

Unterschrift des Kaufers « Purchaser's signature » Signature de I'acheteur
Moannchb NOKYNATENA ® TTIAMNC MOKYTILIS..........c.ooviiiiiiiiieicieee ettt ettt ettt ettt et eseeseeeeetseaeeteereebeese et e s e sessessenes
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ELESCO EUROPA GmbH

The Service Solution Company

Langer Acker 35, 30900 Wedemark, Deutschland
Tel.: +49 (0)511-5151 3370

Fax.: +49 (0) 511 5343 0910

E-Mail: olan@elesco-europa.com

Internet: www.elesco-europa.com

ESECO

Service Center — Haushaltsgerate
Wienerbergstr. 11/12 A, 1100 Wien, Austria
Tel.: +43 1 5967946

Fax.: +43 1 5967946.15

E-Mail: office@eseco.at

Internet: www.eseco.at

SFG

Societe Francaise de Garantie
Impasse Evariste Galois CS 30001
13106 Rousset Cedex France

Tel : +33 488 788 900

Fax : +33 488 785 901

E-Mail: sav@sfg.fr

Internet: www.sfg.fr

UsP

Universal Service Provider s.r.l.

Via T .Tasso, 5 — 20825 Barlassina — MB-lItaly
Tel.: +39 02-83623612

E-Mail:  servicekaiser@uspitaly.it

Internet: www.uspitaly.it

MpepcraBuTenbCcTBO sgniser B Poccum no cepBucHomy ob6cnyxusaHuio u pabore c
norpeburenamm

MouToBbI agpec: 127238, r. Mockea, AA 46 E - E
Ten.: 8(495)482-55-74,8(499)488-75-10, 8 (499)488-76-10
E-Mail: service@kaiser.ru

=
Internet: http://kaiser.ru 'E <]

MpeacraBHMLUTBO ﬂniser B YKpaiHi no cepBicHoOMy o6cnyrosyBaHHIO Ta po6ori 3i
crnoXXuBavyamm

Ten.: (044) 331-50-77, 331-50-78, 496-55-44
dakc: (044) 391-03-00

E-Mail: service@kaiser.ua

Internet: www.kaiser.ua




) (Nr. entspricht der Nummer des Geréts, siehe auf der Rickseite dieser Bedienungsanleitung)
Die oben angegebenen Garantieverpflichtungen beeintréchtigen nicht die gesetzlichen Verbrauchérrechte

Wir gratulieren Ihnen zur Anschaffung der Haushaltsgeréte von ausgezeichneter Qualitat!

Bitte machen Sie sich mit der vorliegenden Garantiekarte vertraut und (berpriifen, ob sie richtig ausgefillt und mit dem
Stempel des Verkéufers versehen ist. Wenn der Stempel des Verké&ufers fehlt und das Verkaufsdatum nicht angegeben ist,
dann beginnt die Garantielaufzeit ab dem Datum der Herstellung des Geréts. Bitte (iberpriifen Sie aufmerksam das Aussehen
des Gerits, alle Médngelanspriiche beziiglich des Aussehens sind an den zustdndigen Verkaufer beim Kauf der Ware zu
richten. Bitte bewahren Sie diese Garantiekarte und den Kaufbeleg auf. Bei Fragen (ber die unvollstédndige Aufstellung der
Einzelteile und den Umtausch des Geréts wenden Sie sich bitte an den Verkéufer.

Bei Fragen liber das Installieren und die Bedienung des Gerits wenden Sie sich nur an die autorisierten
Kundendienststellen. Ausfiihrliche Informationen Uber die Kundendienstsellen, die fiir die Bedienung
und Reparatur der Geréte zustidndig sind, finden Sie in der Anlage.

Wir behalten uns das Recht vor, die Anderungen in der Konstruktion und in der Herstellungstechnologie der Geréte
vorzunehmen. Die Verpflichtungen zu Anderungen oder zu Verbesserungen der vorher hergestellten Geréte bestehen in
diesem Fall nicht.

(Nr. indicates the number of the unit, see the back cover of this manual)
This warranty does not limit statutory rights of consumers

Congratulations on the purchase of household appliances of excellent quality!

Please refer to the warranty card and make sure it has been properly filled in and had a shop stamp. In the absence of the
stamp and the date of purchase, warranty period commences from the date of manufacturing of the product. Carefully check
the appearance ofthe product, all claims about the product appearance must be notified to the seller at the time of purchasing.
Keep the warranty certificate and the receipt. Inthe event of the product components incomplete/ missing and or requirement
fortheir replacement, please contact your dealer.

For the installation, connection and all matters relating to the maintenance, contact authorized service
centres. Details of authorized service and repair service centres are attached in a separate list.

We reserve the right to make changes in design or manufacturing technology. Those changes do not entail obligation to
update orimprove the previously released products.

(Nr. Indique le numéro de I'appareil, voir la couverture arriere de ce manuel)
Cette garantie ne limite pas les droits statutaires des consommateurs
Félicitations pour I'achat d'appareils électroménagers d’excellente qualité!

S'ilvous plait se référer a la carte de garantie et assurez-vous qu'il a été correctement rempli et avait un timbre de magasin. En
I'absence du cachet et de la date d'achat, la période de garantie commence a partir de la date de fabrication du produit.
Vérifiez soigneusement I'apparence du produit, toutes les allégations concernant I'apparence du produit doivent étre notifiées
au vendeur au moment de I'achat. Conservez le cetrtificat de garantie et le recu. Dans le cas ou les composants du produit sont
incomplets/manquants et/ou nécessitent leur remplacement, veuillez contacter votre revendeur.

Pour l'installation, la connexion et tout ce qui concerne la maintenance, contactez un centre de service
agréé. Les détails des centres de service aprés-vente et de réparation agréés sont joints dans une liste
séparée.

Nous nous réservons le droit d'apporter des modifications a la conception ou a la technologie de fabrication. Ces
changements n'entrainent pas 'obligation de mettre a jour ou d'améliorer les produits précédemment publiés.




Ne. COOTBETCTBYET HOMEPY annapara, CMOTpU Ha 3agHen CTpaHuue 0OBNOXKN HACTOSILLEN UHCT] yKLI,I/WI)u
aHHbl€ rAapaHTUNHbIE 0bs13aTenbCcTBa He orpaHun4mBaloT onpeaerieHHble 3aKOHOM MpaBa NoTpeouTenen

Mo3dpaensiem Bac ¢ npuobpemeHuem 6bImoeoli mexHUKU omsu4YyHo20 Kka4yecmeal

lMoxanylcma 03HakoMbmechb C HacmosiuUM eapaHmuliHbiM ceudemenbcmeom U rpocredume, 4mobbl OHO Obirio
rpasusbHO 3arofiHeHo U umesio wmamn MaeasuHa. [lpu omcymemeuu wmamna u 0ambi npodaxu eapaHmuliHbIl CpOK
ucyucnsiemesi ¢ MOMeHma u32omosrieHusi u3denus. TujamesibHO rposepbme sHewHUl 8ud u3desusi, ece npemeH3uu ro
sHewHeMmy eudy npedbsensaime npodasyy npu npuHamuu moeapa. CoxpaHsltime 2apaHmuliHbIl MarnoH U YeK Ha
npodaHHoe u3lenue. [lo eonpocam HeromHo20 Komriiekma u3denus U e2o 3aMeHbl obpauwjalimecb 8 mMop208Yio
ope2aHu3ayuio.

[Ona ycTaHOBKMW, NOAKIMIOYEHUS1 U NO BCeM BOMPOCaM, CBA3aHHbIM C TEXHUYECKUM OOChyXuBaHUEM,
ob6pawaTtbCA TONILKO B aBTOPU3MpPOBaHHble CepBUCHble UeHTpbl. NMoapobHaa uHcpopmauua oo
YNOJIHOMOY€HHbIX Ha 06CNyXXUBaHWE N PEMOHT CEPBUCHbIX LIEHTPaX NpunaraeTcs oTaeNbHbIM CNIUCKOM.

Mbi coxpaHsiem 3a cobol npaso eHOCUMb U3MEHEeHUS 8 KOHCMPYKUUK ujiu mexHos/ioeuro U320mosesieHUusA.
Takoeble UBMEHEeHUs He 8rieKym 0bs13ameribcme ro U3MeHeHUo Uusiu yrny4dyweHuro paHee 8bIrnyuweHHbIX usdenud.

(Ne Bignosigae Homep anapara, AWB. Ha 3aHil CTOPiHLi 0OKNaAuHKKM L€l IHCTPYKLiT)
Lli rapaHTiiHi 3000B'si3aHHSI HE OOMEXYHOTb BU3HAYEHI 3aKOHOM MpaBa CroXuBaYiB

Bimaemo Bac 3 npudbaHHsIM nobymoeoi mexHiku eiOmMiHHOT sikocmi!

Eydb-nacka, o3Haliommecs 3 YumM eapaHmitiHumM ceidoymeomMm ma ripocmexme, ujob 80HO 6yr1o rnpasurbHO 3arMnosHeHe ma
Mmarso wmamrn mazasuHy. [pu eidcymHocmi wmamry ma damu rnpodaxy, eapaHmitiHUl mepMiH U3Ha4aembCsi 3 MOMEHMY
su2omoereHHs1 8Upoby. PemernbHo nepesipme 308HIWHIl guanisid eupoby — yci npemeHsii ujo00 308HIUHBbO20 8uU2/is10y
sucriosrnolime npodasyesi nid Yac nputomy mosapy. 3bepiealime 2apaHmiliHUl manoH ma Jyek Ha rpudbaHud eupi6. LLjodo
rnumaHb Hero8HO20 KOMITIIEKMY aUpoby ma (i020 3aMmiHu 38epmatimecsi 00 mopeaieesibHOI opaaHisauil.

[Onsa BCTaHOBJMIEHHA Ta MNiAKMIOYEHHSA, @ TaKOX MO BCiM iHWMM NMUTAHHAM, MOB’A3aHUM 3 TEXHIYHUM
o6cnyroByBaHHsIM, HeOOXiAHO 3BepTaTUCH TiNbKM B aBTOPMU3OBaHi CepBiCHi LeHTpu. [etanbHa
iHdbopmauis Npo BNOBHOBaXeHMX Ha OOCNYyroByBaHHsl Ta PEMOHT CEpBICHUX LEHTPIB AO0AAETbCS
OKPEeMUM CITUCKOM.

Mu sanuwaemo 3a coborw npaso Ha 8HECEHHS 3MIiH 00 KOHcmpykyii abo mexHonoeii eupobHuymaea.
Taki 3MiHU He msi2Hymb 3a cob0t0 30608 ’s13aHb W0d0 3MiHU abo MoKpaujeHHs upobie, 8U20MOBIEHUX paHiule.

Die Herstellerfirma Gbernimmt keinerlei Verantwortung fir die eventuellen Irrtimer und Druckfehler und behélt sich das Recht vor ohne
Ankindigung im Design und bei der Einrichtung die notwendigen Anderungen, die keinen negativen Einfluss auf die Qualitdt und
Produkteigenschaften haben, vorzunehmen.

The manufacturer declines all responsibility for possible mistakes and typing errors and reserves the right to make in design and
construction of our own products those changes which do not touch negative influence upon the qualities and properties without a
preliminary notification.

Le fabricant décline toute responsabilité pour d'éventuelles erreurs et fautes de frappe et se réserve le droit de faire dans la conception et la
construction de nos propres produits ces changements qui ne modifient pas l'influence négative sur les qualités et propriétés sans
notification préalable.

drpMa-n3roToBUTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTM 3@ BO3MOXHbIE OLLMOKM 1 OMeYaTkn 1 coxpaHsieT 3a coboit npaso 6e3 npeasapuTensHOro
YyBEAOMIEHUS1 BHOCUTb B AM3aiiH U YCTPOWCTBO HeobXoOMMble M3MEHEHUS, HE OKasbiBaloLiMe HEeraTMBHOMO BIIMSIHUA Ha KadecTsa M
CBOWCTBa TOBapa.

®ipma — BUpOBHWK He Hece BiANOBIAANbLHOCTI 3a MOXNMBI NOMUIKK | 36epirae 3a coboto npaso 6e3 nonepeaHLOro NoBiJOMIEHHSI BHOCUTU
B IM3aliH 1 Npunazg HeobXxiaHi 3aMiHK, siki He HaaalTb HEraTUBHOIO BMIUBY Ha SIKICTb Ta BMACTUBOCTI TOBapy
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OLAN-Haushaltsgerite * Berlin - Germany

www.kaiser-olan.de
e«




